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СЫРЫ ТВЕРДЫЕ, ПОЛУТВЕРДЫЕ 
 

СЫР «ЛОРИ»  

ТУ BY 100098867.343-2013 
 

ʉʳʨ çʃʦʨʠè, ʦʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ. 

 

ɺ ɸʨʤʝʥʠʠ ʥʘʨʷʜʫ ʩ ʰʠʨʦʢʦ ʨʘʩʧʨʦʩʪʨʘʥʝʥʥʳʤ ʟʜʝʩʴ ʏʘʥʘʭʦʤ ʠ ʜʨʫʛʠʤʠ 

ʨʘʩʩʦʣʴʥʳʤʠ ʩʳʨʘʤʠ ʰʠʨʦʢʦʝ ʧʨʠʟʥʘʥʠʝ ʧʦʪʨʝʙʠʪʝʣʝʡ ʧʦʣʫʯʠʣ ʩʳʨ ʃʦʨʠ, 

ʥʘʟʚʘʥʥʳʡ ʪʘʢ ʧʦ ʤʝʩʪʥʦʩʪʠ, ʛʜʝ ʦʥ ʚʧʝʨʚʳʝ ʙʳʣ ʚʳʨʘʙʦʪʘʥ. 

ɺ ʦʪʣʠʯʠʝ ʦʪ ʜʨʫʛʠʭ ʚʠʜʦʚ ʨʘʩʩʦʣʴʥʳʭ ʩʳʨʦʚ, ʩʳʨ ʃʦʨʠ ʭʨʘʥʠʪʩʷ ʠ 

ʩʦʟʨʝʚʘʝʪ ʚ ʦʩʦʙʦʡ ʧʦʣʠʤʝʨʥʦʡ ʧʣʸʥʢʝ, ʚ ʢʦʪʦʨʦʡ ʚʧʦʩʣʝʜʩʪʚʠʠ ʧʦʩʪʫʧʘʝʪ ʥʘ 

ʧʨʠʣʘʚʢʠ ʤʘʛʘʟʠʥʦʚ. ʉʨʦʢ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ ʩʳʨʘ ʃʦʨʠ ʩʦʩʪʘʚʣʷʝʪ ʧʦʨʷʜʢʘ 45 ʜʥʝʡ. 

ʉʳʨ ʃʦʨʠ ʠʤʝʝʪ ʦʩʪʨʳʡ (ʥʦ ʚ ʤʝʨʫ), ʩʦʣʸʥʳʡ ʚʢʫʩ ʠ ʙʝʣʫʶ ʠʣʠ ʯʫʪʴ 

ʞʝʣʪʦʚʘʪʫʶ ʩʳʨʥʫʶ ʤʘʩʩʫ ʩ ʦʪʚʝʨʩʪʠʷʤʠ ʚ ʥʝʡ ʩʘʤʦʛʦ ʨʘʟʣʠʯʥʦʛʦ ʨʘʟʤʝʨʘ ʠ 

ʬʦʨʤʳ. ʄʘʩʩʘ ʩʳʨʘ ʃʦʨʠ ʧʨʝʜʩʪʘʚʣʷʝʪ ʩʦʙʦʡ ʥʝʤʥʦʛʦ ʣʦʤʢʫʶ, ʥʦ ʙʦʣʝʝ 

ʥʝʞʥʫʶ, ʥʝʞʝʣʠ ʫ ʜʨʫʛʠʭ ʩʳʨʦʚ, ʪʝʢʩʪʫʨʫ. ʕʪʦʪ ʩʦʨʪ ʩʳʨʘ ʃʦʨʠ, ʪʘʢ ʞʝ ʢʘʢ ʠ 

ʜʨʫʛʠʝ ʨʘʩʩʦʣʴʥʳʝ ʩʳʨʳ, ʥʝ ʠʤʝʝʪ ʢʦʨʦʯʢʠ. ʇʦ ʩʦʩʪʘʚʫ ʩʳʨ ʃʦʨʠ ʜʦʣʞʝʥ 

ʩʦʜʝʨʞʘʪʴ ʥʝ ʤʝʥʝʝ 50% ʞʠʨʘ, ʜʦ 4% ʩʦʣʠ ʠ ʥʝ ʙʦʣʝʝ 44% ʚʣʘʛʠ. ɺʳʧʫʩʢʘʝʪʩʷ 

ʩʳʨ ʃʦʨʠ, ʢʘʢ ʧʨʘʚʠʣʦ, ʛʦʣʦʚʢʘʤʠ ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʡ ʬʦʨʤʳ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ 

ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʥʳʤ ʧʨʝʧʘʨʘʪʦʤ 

ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, 

ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ, 

ʧʨʝʩʩʦʚʘʥʠʝʤ, ʧʦʩʦʣʢʦʡ ʠ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ. 

ʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 50 %. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 
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СЫРЫ «РОКФОРТИ»  

ТУ BY 100098867.260-2010 
 

ʉʳʨ ʦʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ ʧʣʝʩʝʥʴʶ. 
 
Назначение продукта и способ получения 
ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  
ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ 

ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʥʳʤ ʧʨʝʧʘʨʘʪʦʤ 
ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʟʘʢʚʘʩʦʢ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ ʠ ʢʫʣʴʪʫʨʳ ʧʣʝʩʥʝʚʳʭ 
ʛʨʠʙʦʚ Penicillium roqueforti, ʩ ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ 
ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ, ʩʘʤʦʧʨʝʩʩʦʚʘʥʠʝʤ, ʧʦʩʦʣʢʦʡ, ʦʙʩʫʰʢʦʡ, ʠ 
ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ. 

ʉʳʨ ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʮʠʣʠʥʜʨʘ ʩʦ ʩʣʝʛʢʘ ʚʳʧʫʢʣʳʤʠ 
ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʷʤʠ ʠ ʦʢʨʫʛʣʝʥʥʳʤʠ ʛʨʘʥʷʤʠ (1,5-4,0 ʢʛ). 

ʊʝʩʪʦ ʩʳʨʘ ʥʝʞʥʦʝ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʦʝ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʩʳʨʘ. ɺʢʫʩ ʦʩʪʨʳʡ, ʩʦʣʝʥʳʡ 
ʩ ʣʝʛʢʦʡ ʛʦʨʝʯʴʶ, ʧʝʨʝʯʥʳʡ, ʧʠʢʘʥʪʥʳʡ. ɿʘʧʘʭ ʩʣʝʛʢʘ ʘʤʤʠʘʯʥʳʡ, 
ʩʧʝʮʠʬʠʯʝʩʢʠʡ, ʥʘʧʦʤʠʥʘʶʱʠʡ ʟʘʧʘʭ ʛʨʠʙʦʚ. ʎʚʝʪ ʦʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ ʩʚʝʪʣʦ-
ʞʝʣʪʦʛʦ ʩ ʥʘʣʠʯʠʝʤ ʩʠʥʝ-ʟʝʣʝʥʦʚʘʪʳʭ ʧʨʦʞʠʣʦʢ ʧʣʝʩʝʥʠ. ʈʠʩʫʥʦʢ ï ʪʝʩʪʦ ʙʝʟ 
ʛʣʘʟʢʦʚ, ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʥʘʣʠʯʠʝ ʤʝʣʢʠʭ ʧʫʩʪʦʪ, ʥʘ ʨʘʩʩʪʦʷʥʠʠ 1,5-3 ʩʤ ʦʪ ʙʦʢʦʚʦʡ 
ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʠ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʩʳʨʘ ʜʦʣʞʥʘ ʙʳʪʴ ʨʘʩʧʨʝʜʝʣʝʥʘ ʧʣʝʩʝʥʴ ʩʠʥʝ-
ʟʝʣʸʥʦʛʦ ʮʚʝʪʘ. 

Срок созревания - 60 ʩʫʪʦʢ. 
 
Виды продукта 
ʉʳʨʳ çʈʦʢʬʦʨʪʠè ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪʩʷ ʥʘ 

ʩʣʝʜʫʶʱʠʝ ʚʠʜʳ: 
 ʩʳʨ çʈʦʢʬʦʨʪʠè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ 

ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 50 %; 
 ʩʳʨ çʈʦʢʬʦʨʪʠè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ 

ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 55 %; 
 ʩʳʨ çʈʦʢʬʦʨʪʠè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ 

ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 60 %. 
 
Срок годности 
ɼʣ̫ ʩʳʨʘ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ï 20 ʩʫʪʦʢ. 
ɼʣʷ ʩʳʨʘ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ï 15 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 

ʦ
ʉ ʜʦ +5 

ʦ
ʉ. 

 
Разработчик 
ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 

www.instmmp.by, ʪʝʣ./ʬʘʢʩ 344-38-52, e-mail: meat-dairy@tut.by 
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СЫР «МАСДАМЕР» 

ТУ ВY 100098867.278-2011 

 
ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ ʥʠʟʢʦʡ 

ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ 

ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ 

ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʠ ʧʨʦʧʠʦʥʦʚʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʩ ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʤ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ ʠ 

ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥʥʳʡ ʜʣʷ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ ʠ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ. 

ʉʳʨ ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ, ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʛʦ ʙʨʫʩʢʘ, 

ʧʦʢʨʳʪʦʛʦ ʧʦʣʠʤʝʨʥʳʤʠ ʠʣʠ ʢʦʤʙʠʥʠʨʦʚʘʥʥʳʤʠ ʩʦʩʪʘʚʘʤʠ. ʉʳʨ ʠʤʝʝʪ ʢʦʨʢʫ, 

ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʴ ʩʳʨʘ ʯʠʩʪʘʷ, ʨʦʚʥʘʷ, ʜʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ ʦʪʧʝʯʘʪʢʠ ʧʝʨʬʦʨʤʳ. 

ʊʝʩʪʦ ʩʳʨʘ ʧʣʘʩʪʠʯʥʦʝ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʦʝ, ʚʢʫʩ ʫʤʝʨʝʥʥʦ ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ ʩʳʨʥʳʡ, 

ʩʣʘʜʢʦʚʘʪʳʡ, ʧʨʷʥʳʡ. ʎʚʝʪ ʪʝʩʪʘ ʞʝʣʪʳʡ ʨʘʟʣʠʯʥʳʭ ʦʪʪʝʥʢʦʚ, ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ 

ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ. 

 

Срок годности 

ʉʨʦʢ ʛʦʜʥʦʩʪʠ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ ʩʦʩʪʘʚʣʷʝʪ 30 ʩʫʪ. 

ʉʨʦʢ ʛʦʜʥʦʩʪʠ ʬʘʩʦʚʘʥʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʧʨʠ ʦʪʥʦʩʠʪʝʣʴʥʦʡ ʚʣʘʞʥʦʩʪʠ ʦʪ 75 % 

ʜʦ 85 % ʩʦʩʪʘʚʣʷʝʪ (ʩ ʜʘʪʳ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ):  

ï ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʭʨʘʥʝʥʠʷ ʦʪ 0 Áʉ ʜʦ ʧʣʶʩ 5 Áʉ ï 25 ʩʫʪ; 

ï ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʭʨʘʥʝʥʠʷ ʦʪ ʧʣʶʩ 5 Áʉ ʜʦ ʧʣʶʩ 8 Áʉ ï 15 ʩʫʪ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 
 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 

www.instmmp.by, ʪʝʣ./ʬʘʢʩ 344-38-52, e-mail: meat-dairy@tut.by 
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СЫРЫ «БЕЛАЯ РУСЬ»  

ТУ BY 100098867.250-2010 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ 

ʩʳʨʦʚ ʩ ʥʠʟʢʦʡ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ 

ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʥʳʤ ʧʨʝʧʘʨʘʪʦʤ 

ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ,  

ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ, 

ʧʨʝʩʩʦʚʘʥʠʝʤ, ʧʦʩʦʣʢʦʡ  ʠ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ. 

ɺʳʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ (1,2-2,0 ʢʛ, 3,5-11,0 ʢʛ), ʮʠʣʠʥʜʨʘ 

(0,3-1,0 ʢʛ), ʠ ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʛʦ ʙʨʫʩʢʘ (2,5-6,0 ʢʛ). 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʩʳʨʘ ʥʝʞʥʘʷ, ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ, ʚʢʫʩ 

ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ ʩʳʨʥʳʡ ʩʣʝʛʢʘ ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ, ʙʝʟ ʧʦʩʪʦʨʦʥʥʠʭ ʧʨʠʚʢʫʩʦʚ, ʮʚʝʪ ʦʪ 

ʩʣʘʙʦ-ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ ʞʝʣʪʦʛʦ ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʩʳʨʘ. ʈʠʩʫʥʦʢ ï 

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʦ ʨʘʩʧʦʣʦʞʝʥʥʳʝ ʛʣʘʟʢʠ ʥʝʧʨʘʚʠʣʴʥʦʡ, ʫʛʣʦʚʘʪʦʡ ʠʣʠ ʱʝʣʝʚʠʜʥʦʡ 

ʬʦʨʤʳ. 

Срок созревания ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

 

Виды продукта 

ʉʳʨʳ çɹʝʣʘʷ ʈʫʩʴè  ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʠ ʞʠʨʘ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ 

ʩʣʝʜʫʶʱʠʭ ʚʠʜʦʚ: 

ï ʩʳʨ çɹʝʣʘʷ ʈʫʩʴè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 45%; 

ï ʩʳʨ çɹʝʣʘʷ ʈʫʩʴè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 50%. 

 

Срок годности 

ɼʣʷ ʩʳʨʘ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

ɼʣʷ ʩʳʨʘ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ:  

ï 25 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 ʉ ʜʦ +5 ʉ; 

ï 15 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ +5 ʉ ʜʦ +8 ʉ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 
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СЫР «РОССИЙСКИЙ ЭЛИТНЫЙ» 

ТУ РБ 100377914.588-2010 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ ʥʠʟʢʦʡ 

ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʧʦ ʢʣʘʩʩʠʯʝʩʢʦʡ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʠ ʨʦʩʩʠʡʩʢʦʛʦ ʩʳʨʘ ʠʟ 

ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ, ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ 

ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʢʫʣʴʪʫʨ 

ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʩ 

ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʤ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ.  

ʉʳʨ ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ ʩʦ ʩʣʝʛʢʘ ʚʳʧʫʢʣʳʤʠ 

ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʷʤʠ ʠ ʙʦʢʦʚʳʤʠ ʛʨʘʥʷʤʠ (ʤʘʩʩʦʡ 3,0-11,0 ʢʛ), ʙʨʫʩʢʘ ʩ 

ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʳʤ ʦʩʥʦʚʘʥʠʝʤ (ʤʘʩʩʦʡ 3,0-7,0 ʢʛ), 

ʙʨʫʩʢʘ ʩ ʢʚʘʜʨʘʪʥʳʤ ʦʩʥʦʚʘʥʠʝʤ (ʤʘʩʩʦʡ 6,0-

14,0 ʢʛ). ʊʝʩʪʦ ʩʳʨʘ ʧʣʘʩʪʠʯʥʦʝ, ʩʣʝʛʢʘ ʧʣʦʪʥʦʝ, 

ʦʜʥʦʨʦʜʥʦʝ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ. ɺʢʫʩ ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ 

ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʝʛʢʘ ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ, ʫʤʝʨʝʥʥʦ ʩʦʣʝʥʳʡ. ʎʚʝʪ 

ʦʪ ʩʚʝʪʣʦ ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ ʞʝʣʪʦʛʦ ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ ʚʩʝʡ 

ʤʘʩʩʝ ʩʳʨʘ. ʈʠʩʫʥʦʢ ï ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʦ ʨʘʩʧʦʣʦʞʝʥʥʳʝ 

ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʛʣʘʟʢʠ ʱʝʣʝʚʠʜʥʦʡ ʠ ʥʝʧʨʘʚʠʣʴʥʦʡ 

ʬʦʨʤʳ. 

Срок созревания ï 100 ʩʫʪʦʢ.  

 

Срок годности 

ɼʣʷ ʩʳʨʘ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

ɼʣʷ ʩʳʨʘ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ:  

ï 25 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 ʉ ʜʦ +5 ʉ; 

ï 15 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ +5 ʉ ʜʦ +8 ʉ. 

 

Разработчик 

 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 

www.instmmp.by, ʪʝʣ./ʬʘʢʩ 344-38-52, e-mail: meat-dairy@tut.by 
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СЫР «ГОЛЛАНДСКИЙ ЭЛИТНЫЙ» 

ТУ РБ 100377914.587-2010 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ ʥʠʟʢʦʡ 

ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʧʦ ʢʣʘʩʩʠʯʝʩʢʦʡ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʠ ʛʦʣʣʘʥʜʩʢʦʛʦ ʩʳʨʘ ʠʟ 

ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ  ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ,  ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ 

ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ 

ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʩ 

ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʤ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ.  

ʉʳʨ ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ ʩʦ ʩʣʝʛʢʘ ʚʳʧʫʢʣʳʤʠ 

ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʷʤʠ ʠ ʙʦʢʦʚʳʤʠ ʛʨʘʥʷʤʠ (ʤʘʩʩʦʡ 3,0-11,0 ʢʛ), ʙʨʫʩʢʘ ʩ 

ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʳʤ ʦʩʥʦʚʘʥʠʝʤ (ʤʘʩʩʦʡ 3,0-7,0 ʢʛ), ʙʨʫʩʢʘ ʩ ʢʚʘʜʨʘʪʥʳʤ 

ʦʩʥʦʚʘʥʠʝʤ (ʤʘʩʩʦʡ 6,0-14,0 ʢʛ). ʊʝʩʪʦ ʩʳʨʘ ʧʣʘʩʪʠʯʥʦʝ, ʩʣʝʛʢʘ ʣʦʤʢʦʝ ʥʘ 

ʠʟʛʠʙʝ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʦʝ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ. ɺʢʫʩ ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ ʩʳʨʥʳʡ, ʫʤʝʨʝʥʥʦ 

ʩʦʣʝʥʳʡ, ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʩʣʝʛʢʘ ʦʩʪʨʳʡ ʠ ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ 

ʧʨʠʚʢʫʩ. ʎʚʝʪ ʦʪ ʩʚʝʪʣʦ-ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ ʞʝʣʪʦʛʦ, 

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʩʳʨʘ. ʈʠʩʫʥʦʢ ï 

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʦ ʨʘʩʧʦʣʦʞʝʥʥʳʝ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʛʣʘʟʢʠ 

ʢʨʫʛʣʦʡ ʠ ʦʚʘʣʴʥʦʡ ʬʦʨʤʳ. 

Срок созревания - 100 ʩʫʪʦʢ.  

 

Срок годности 

ɼʣʷ ʩʳʨʘ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

ɼʣʷ ʩʳʨʘ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ:  

ï 25 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 ʉ ʜʦ +5 ʉ; 

ï 15 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ +5 ʉ ʜʦ +8 ʉ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 

www.instmmp.by, ʪʝʣ./ʬʘʢʩ 344-38-52, e-mail: meat-dairy@tut.by 
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СЫРЫ «ЭДАМЕР-ПРЕМИУМ» 

ТУ BY 100098867.193-2006 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ ʥʠʟʢʦʡ 

ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ, ʬʦʨʤʫʝʪʩʷ ʠʟ ʧʣʘʩʪʘ.  

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨ ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ ʩʦ ʩʣʝʛʢʘ ʚʳʧʫʢʣʳʤʠ 

ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʷʤʠ ʠ ʦʢʨʫʛʣʝʥʥʳʤʠ ʛʨʘʥʷʤʠ (3,5-8,0 ʢʛ), ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʛʦ ʠʣʠ 

ʢʚʘʜʨʘʪʥʦʛʦ ʙʨʫʩʢʘ ʩ ʦʢʨʫʛʣʝʥʥʳʤʠ ʠʣʠ ʦʩʪʨʳʤʠ ʛʨʘʥʷʤʠ ʠ ʩʣʝʛʢʘ ʚʳʧʫʢʣʳʤʠ 

ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʷʤʠ (4,5-9,5 ʢʛ, 2,5-6,0 ʢʛ). 

ʉʳʨ ʠʤʝʝʪ ʢʨʫʛʣʳʝ ʛʣʘʟʢʠ ʜʠʘʤʝʪʨʦʤ  2-8 ʤʤ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʫʶ ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʶ, 

ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ ʩʳʨʥʳʡ ʚʢʫʩ, ʫʤʝʨʝʥʥʦ ʩʦʣʝʥʳʡ, ʩʣʝʛʢʘ ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ.  ɼʣʷ ʩʳʨʘ 

çʕʜʘʤʝʨ-ʇʨʝʤʠʫʤè ʵʢʩʪʨʘ ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʩʣʝʛʢʘ ʦʩʪʨʳʡ, ʧʨʷʥʳʡ ʧʨʠʚʢʫʩ. ʎʚʝʪ 

ʦʪ ʩʣʘʙʦ-ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ ʞʝʣʪʦʛʦ ʨʘʟʣʠʯʥʳʭ ʦʪʪʝʥʢʦʚ, ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ. 

ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʦʨʘʥʞʝʚʳʡ ʦʪʪʝʥʦʢ. 

 

Виды продукта 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʩʨʦʢʘ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʝʪʩʷ ʥʘ 

çʕʜʘʤʝʨ-ʇʨʝʤʠʫʤè (60 ʩʫʪʦʢ), çʕʜʘʤʝʨ-ʇʨʝʤʠʫʤè ʤʦʣʦʜʦʡ 

(40 ʩʫʪʦʢ), çʕʜʘʤʝʨ-ʇʨʝʤʠʫʤè ʵʢʩʪʨʘ (90 ʩʫʪʦʢ). 
 

Срок годности 

ɼʣʷ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ - 30 ʩʫʪʦʢ. 

ɼʣʷ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ:  

- 25 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 ʉ ʜʦ +5 ʉ; 

- 15 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ +5 ʉ ʜʦ +8 ʉ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 
 



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 

www.instmmp.by, ʪʝʣ./ʬʘʢʩ 344-38-52, e-mail: meat-dairy@tut.by 

12 

СЫР «ВЛАДИМИРСКИЙ» 

ТУ РБ 100098867.222-2007 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ ʥʠʟʢʦʡ 

ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ 

ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ 

ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ ʠ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ. 

ɺʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ ʩ ʚʳʧʫʢʣʳʤʠ ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʷʤʠ ʠ 

ʦʢʨʫʛʣʝʥʥʳʤʠ ʛʨʘʥʷʤʠ. ʄʘʩʩʘ ʩʳʨʘ 4,5-11,0 ʢʛ ʠʣʠ 7,0-12,0 ʢʛ. ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ 

ʩʳʨʘ ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, ʩʣʝʛʢʘ ʧʣʦʪʥʘʷ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ. ɺʢʫʩ ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ 

ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʝʛʢʘ ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ, ʫʤʝʨʝʥʥʦ ʩʦʣʝʥʳʡ. ʎʚʝʪ ʦʪ ʩʣʘʙʦ-ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ 

ʞʝʣʪʦʛʦ ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʩʳʨʘ. ʈʠʩʫʥʦʢ ï ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʦ 

ʨʘʩʧʦʣʦʞʝʥʥʳʝ ʛʣʘʟʢʠ ʥʝʧʨʘʚʠʣʴʥʦʡ, ʫʛʣʦʚʘʪʦʡ 

ʠʣʠ ʱʝʣʝʚʠʜʥʦʡ ʬʦʨʤʳ. 

Срок созревания ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

 

Срок годности 

ɼʣʷ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

ɼʣʷ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ:  

ï 25 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 ʉ ʜʦ +5 ʉ; 

ï 15 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ +5 ʉ ʜʦ +8 ʉ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 

www.instmmp.by, ʪʝʣ./ʬʘʢʩ 344-38-52, e-mail: meat-dairy@tut.by 
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СЫРЫ «УМАМИ»  

ТУ BY 100098867.233-2009 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ ʥʠʟʢʦʡ 

ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ  ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ 

ʤʦʣʦʢʘ  ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʥʳʤ ʧʨʝʧʘʨʘʪʦʤ 

ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ, ʧʨʝʩʩʦʚʘʥʠʝʤ, 

ʧʦʩʦʣʢʦʡ ʠ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ. 

ʉʳʨ ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ 

ʩʦ ʩʣʝʛʢʘ ʚʳʧʫʢʣʳʤʠ ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʷʤʠ ʠ ʙʦʢʦʚʳʤʠ 

ʛʨʘʥʷʤʠ. ʄʘʩʩʘ ʩʳʨʘ 7,0-12,0 ʢʛ ʠ 5,0-10,0. 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʩʳʨʘ ʥʝʞʥʘʷ, ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ 

ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ, ʚʢʫʩ ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʠʚʦʯʥʳʡ, 

ʩʣʝʛʢʘ ʧʨʷʥʳʡ, ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ ʮʚʝʪ ʦʪ ʩʣʘʙʦ-ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ 

ʞʝʣʪʦʛʦ ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʩʳʨʘ. ʈʠʩʫʥʦʢ ï 

ʛʣʘʟʢʠ ʥʝʧʨʘʚʠʣʴʥʦʡ, ʫʛʣʦʚʘʪʦʡ ʠʣʠ ʱʝʣʝʚʠʜʥʦʡ 

ʬʦʨʤʳ ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʦ ʨʘʩʧʦʣʦʞʝʥʥʳʝ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʩʳʨʘ. 

Срок созревания ï 60 ʩʫʪʦʢ. 

 

Виды продукта 

ʉʳʨʳ çʋʤʘʤʠè ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ  ʩʣʝʜʫʶʱʠʭ ʚʠʜʦʚ:  

ï ʩʳʨ çʋʤʘʤʠè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 48%; 

ï ʩʳʨ çʋʤʘʤʠè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 50%; 

ï ʩʳʨ çʋʤʘʤʠè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 52%; 

ï ʩʳʨ çʋʤʘʤʠè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 55%. 

 

Срок годности 

ɼʣʷ ʩʳʨʘ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

ɼʣʷ ʩʳʨʘ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ: 

ï 25 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 ʉ ʜʦ +5 ʉ; 

ï 15 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ +5ʉ ʜʦ +8ʉ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 

www.instmmp.by, ʪʝʣ./ʬʘʢʩ 344-38-52, e-mail: meat-dairy@tut.by 
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СЫРЫ «ЧЕДДЕР-БЕЛ»  

ТУ BY 100377914.558-2008 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ ʥʠʟʢʦʡ 

ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ, ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʩʳʨʥʦʡ ʤʘʩʩʳ ʠ 

ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ 

ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʥʳʤ ʧʨʝʧʘʨʘʪʦʤ 

ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ, ʧʨʝʩʩʦʚʘʥʠʝʤ, 

ʧʦʩʦʣʢʦʡ ʠ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ. 

ʉʳʨ ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʛʦ ʠʣʠ ʢʚʘʜʨʘʪʥʦʛʦ ʙʨʫʩʢʘ ʩ 

ʦʢʨʫʛʣʝʥʥʳʤʠ ʠʣʠ ʦʩʪʨʳʤʠ ʛʨʘʥʷʤʠ ʠ ʩʣʝʛʢʘ 

ʚʳʧʫʢʣʳʤʠ ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʷʤʠ (2,5-5,0 ʢʛ, 1,0-2,5 ʢʛ ʠ 5,0-

10,0 ʢʛ). 

ʉʳʨ ʥʝ ʠʤʝʝʪ ʨʠʩʫʥʢʘ, ʧʣʘʩʪʠʯʥʫʶ ʦʜʥʦʨʦʜʥʫʶ 

ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʶ, ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ ʩʳʨʥʳʡ ʚʢʫʩ, ʩʣʝʛʢʘ 

ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ.  ɼʣʷ ʩʳʨʘ çʏʝʜʜʝʨ-ɹʝʣ ʚʳʜʝʨʞʘʥʥʳʡè 

ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʣʝʛʢʘʷ ʧʨʷʥʦʩʪʴ ʚʢʫʩʘ. ʎʚʝʪ ʦʪ ʩʣʘʙʦ-

ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ ʞʝʣʪʦʛʦ ʨʘʟʣʠʯʥʳʭ ʦʪʪʝʥʢʦʚ, ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ 

ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ. 

 

Виды продукта 

ʉʳʨʳ çʏʝʜʜʝʨ-ɹʝʣè ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪʩʷ ʥʘ ʩʣʝʜʫʶʱʠʝ ʚʠʜʳ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ 

ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʠ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 45 %, 48 %, 50 %, 55 %. 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʩʨʦʢʘ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʝʪʩʷ ʥʘ çʏʝʜʜʝʨ-ɹʝʣè 

(60 ʩʫʪʦʢ), çʏʝʜʜʝʨ-ɹʝʣ ʚʳʜʝʨʞʘʥʥʳʡè (90 ʩʫʪʦʢ). 

 

Срок годности 

ɼʣ̫ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

ɼʣʷ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ:  

ï 25 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 ʉ ʜʦ +5 ʉ; 

ï 15 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ +5 ʉ ʜʦ +8 ʉ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 
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СЫРЫ «ТЫЗЕНГАУЗ»  

ТУ ВY 100377914. 538-2007 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ ʚʳʩʦʢʦʡ 

ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ  ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ 

ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʥʳʤ ʧʨʝʧʘʨʘʪʦʤ 

ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʟʘʢʚʘʩʦʢ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʠ ʧʨʦʧʠʦʥʦʚʦʢʠʩʣʳʭ 

ʙʘʢʪʝʨʠʡ,  ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, 

ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ, ʧʨʝʩʩʦʚʘʥʠʝʤ, ʧʦʩʦʣʢʦʡ ʠ ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʤ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ. 

ʉʳʨ ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ ʩʦ ʩʣʝʛʢʘ ʚʳʧʫʢʣʳʤʠ 

ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʷʤʠ ʠ ʦʢʨʫʛʣʝʥʥʳʤʠ ʛʨʘʥʷʤʠ (7,0-11,0 ʢʛ, 4,5-11,0 ʢʛ), 

ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʛʦ ʙʨʫʩʢʘ ʩ ʦʢʨʫʛʣʝʥʥʳʤʠ ʠʣʠ ʦʩʪʨʳʤʠ ʛʨʘʥʷʤʠ ʠ ʩʣʝʛʢʘ 

ʚʳʧʫʢʣʳʤʠ ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʷʤʠ (5,0-8,0 ʢʛ, 3,0-16,0 ʢʛ). 

ʊʝʩʪʦ ʩʳʨʘ ʧʣʦʪʥʦʝ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʦʝ, ʫʤʝʨʝʥʥʦ ʧʣʘʩʪʠʯʥʦʝ. ɺʢʫʩ ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ 

ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʘʜʢʦʚʘʪʳʡ, ʧʨʷʥʳʡ. ʎʚʝʪ ʞʝʣʪʳʡ ʨʘʟʣʠʯʥʳʭ ʦʪʪʝʥʢʦʚ, ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ 

ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʩʳʨʘ. ʈʠʩʫʥʦʢ ï ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʦ ʨʘʩʧʦʣʦʞʝʥʥʳʝ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʛʣʘʟʢʠ 

ʢʨʫʛʣʦʡ ʠʣʠ ʦʚʘʣʴʥʦʡ ʬʦʨʤʳ ʜʠʘʤʝʪʨʦʤ 5-20ʤʤ. 

 

Виды продукта 
ʉʳʨʳ çʊʳʟʝʥʛʘʫʟè ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪʩʷ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ 

ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʠ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ: 45 %, 50 % ʠ 55 %.  

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʩʨʦʢʘ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʝʪʩʷ ʥʘ 

ʩʳʨ çʊʳʟʝʥʛʘʫʟè (ʩʨʦʢ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ 60 ʩʫʪʦʢ) ʠ ʩʳʨ 

çʊʳʟʝʥʛʘʫʟè ʵʢʩʪʨʘ (ʩʨʦʢ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ 90 ʩʫʪʦʢ). 

 

Срок годности 

ɼʣʷ ʩʳʨʘ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

ɼʣʷ ʩʳʨʘ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ: 

ï 25 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 ʉ ʜʦ +5 ʉ;  

ï 15 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ +5 ʉ ʜʦ +8 ʉ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ ʥʠʟʢʦʡ 

ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨʳ ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʪʁʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ 

ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ 

ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ ʠ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ. 

ʉʳʨ ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ ʩʦ ʩʣʝʛʢʘ ʚʳʧʫʢʣʳʤʠ 

ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʷʤʠ ʠ ʙʦʢʦʚʳʤʠ ʛʨʘʥʷʤʠ (ʤʘʩʩʦʡ 4,5-11,0 ʢʛ ʠ 7,0-12,0). 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʩʳʨʘ ʥʝʞʥʘʷ, ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ, ʚʢʫʩ 

ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʠʚʦʯʥʳʡ, ʩʣʝʛʢʘ ʧʨʷʥʳʡ, ʮʚʝʪ ʦʪ ʩʣʘʙʦ-ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ 

ʞʝʣʪʦʛʦ ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʩʳʨʘ. ʈʠʩʫʥʦʢ ï ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʦ 

ʨʘʩʧʦʣʦʞʝʥʥʳʝ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʛʣʘʟʢʠ ʥʝʧʨʘʚʠʣʴʥʦʡ, ʫʛʣʦʚʘʪʦʡ ʠʣʠ ʱʝʣʝʚʠʜʥʦʡ 

ʬʦʨʤʳ.  

Срок созревания - 45 ʩʫʪʦʢ. 

 

Виды продукта 
ʉʳʨʳ çʇʘʚʣʦʚʩʢʠʝè ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪʩʷ ʥʘ 

ʩʣʝʜʫʶʱʠʝ ʚʠʜʳ: 

- ʩʳʨ çʇʘʚʣʦʚʩʢʠʡè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ 

ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 50%; 

- ʩʳʨ çʇʘʚʣʦʚʩʢʠʡè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ 

ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 55%. 

 

Срок годности 

ɼʣʷ ʩʳʨʘ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

ɼʣʷ ʩʳʨʘ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ:  

ï 25 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 ʉ ʜʦ +5 ʉ; 

ï 15 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ +5 ʉ ʜʦ +8 ʉ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ ʥʠʟʢʦʡ 

ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ 

ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ 

ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʠ ʧʨʦʧʠʦʥʦʚʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ ʠ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ. 

ʉʳʨ ʚʳʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ ʩ ʩʣʝʛʢʘ ʚʳʧʫʢʣʳʤʠ 

ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʷʤʠ ʠ ʦʢʨʫʛʣʝʥʥʳʤʠ ʛʨʘʥʷʤʠ (5,0-12,0 ʢʛ) ʠ ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʛʦ ʙʨʫʩʢʘ 

(5,0-12,0 ʢʛ).  

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʩʳʨʘ ʧʣʦʪʥʘʷ, 

ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʫʤʝʨʝʥʥʦ ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, ʚʢʫʩ 

ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʘʜʢʦʚʘʪʳʡ, 

ʧʨʷʥʳʡ, ʮʚʝʪ ʦʪ ʩʣʘʙʦ-ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ ʞʝʣʪʦʛʦ 

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʩʳʨʘ. ʈʠʩʫʥʦʢ 

ï ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʦ ʨʘʩʧʦʣʦʞʝʥʥʳʝ ʛʣʘʟʢʠ 

ʢʨʫʛʣʦʡ ʠʣʠ ʦʚʘʣʴʥʦʡ ʬʦʨʤʳ ʜʠʘʤʝʪʨʦʤ 

5-15 ʤʤ. 

Срок созревания ʩʳʨʘ - 60 ʩʫʪʦʢ. 

 

Срок годности 

ɼʣʷ ʩʳʨʘ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

ɼʣʷ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ: 

ï 25 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 ʉ ʜʦ +5 ʉ; 

ï 15 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ +5 ʉ ʜʦ +8 ʉ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

 
 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 

www.instmmp.by, ʪʝʣ./ʬʘʢʩ 344-38-52, e-mail: meat-dairy@tut.by 

18 

СЫР «СИБИРСКИЙ» 

ТУ BY 100098867.183-2005 
 
 ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ ʥʠʟʢʦʡ 

ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ 

ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ 

ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʯʠʩʪʳʭ 

ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, 

ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ ʠ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ. 

ɺʳʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʛʦ ʠʣʠ ʢʚʘʜʨʘʪʥʦʛʦ 

ʙʨʫʩʢʘ (2,5-6,0 ʢʛ, 3,0-10,0 ʢʛ), ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ (0,3-3,0 ʢʛ) 

ʠ ʮʠʣʠʥʜʨʘ (3,5-8,0 ʢʛ). 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʩʳʨʘ ʥʝʞʥʘʷ, ʤʘʩʣʷʥʠʩʪʘʷ. ɻʣʘʟʢʠ ʱʝʣʝʚʠʜʥʦʡ, ʫʛʣʦʚʘʪʦʡ ʠ 

ʥʝʧʨʘʚʠʣʴʥʦʡ ʬʦʨʤʳ, ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʦ ʨʘʩʧʦʣʦʞʝʥʳ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʩʳʨʘ. ɺʢʫʩ 

ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʝʛʢʘ ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ. ʎʚʝʪ ʦʪ ʩʣʘʙʦ-ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ ʞʝʣʪʦʛʦ 

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ. 

Срок созревания ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

 

Срок годности 

ɼʣʷ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 
 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 
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СЫР ПОЛУТВЕРДЫЙ «ЭММИЛОРД» 

ТУ РБ 02906526.030-96 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ, ʘ ʪʘʢʞʝ ʜʣʷ ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ ʚ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʧʠʱʝʚʦʛʦ ʥʘʟʥʘʯʝʥʠʷ. 

ʉʳʨ ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʦ ʞʠʨʫ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ 

ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ 

ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ ʠ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ. 

ʉʳʨ ʠʤʝʝʪ ʬʦʨʤʫ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ ʩʦ ʩʣʝʛʢʘ 

ʚʳʧʫʢʣʦʡ ʙʦʢʦʚʦʡ ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʴʶ ʠ ʦʢʨʫʛʣʝʥʥʳʤʠ 

ʛʨʘʥʷʤʠ (ʤʘʩʩʦʡ 0,3-6,0 ʢʛ).  ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʩʳʨʘ 

ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ, ʪʝʩʪʦ ʧʣʘʩʪʠʯʥʦʝ, ʩʣʝʛʢʘ ʣʦʤʢʦʝ ʥʘ 

ʠʟʛʠʙʝ.  ɺʢʫʩ ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʝʛʢʘ ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ 

ʩ ʥʘʣʠʯʠʝʤ ʦʩʪʨʦʪʳ ʠ ʣʝʛʢʦʡ ʧʨʷʥʦʩʪʠ, ʮʚʝʪ ʦʪ ʩʚʝʪʣʦ-

ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ ʞʝʣʪʦʛʦ. ʅʘ ʨʘʟʨʝʟʝ ʩʳʨ ʠʤʝʝʪ ʨʠʩʫʥʦʢ, 

ʩʦʩʪʦʷʱʠʡ ʠʟ ʛʣʘʟʢʦʚ ʢʨʫʛʣʦʡ, ʦʚʘʣʴʥʦʡ ʠʣʠ ʫʛʣʦʚʘʪʦʡ 

ʥʝʧʨʘʚʠʣʴʥʦʡ ʬʦʨʤʳ. 

 

Срок годности 

ɼʣʷ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ, ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ, ʧʨʠ ʦʪʥʦʩʠʪʝʣʴʥʦʡ 

ʚʣʘʞʥʦʩʪʠ ʚʦʟʜʫʭʘ ʦʪ 75 ʜʦ 85% ʩʦʩʪʘʚʣʷʝʪ ʩ ʜʘʪʳ ʬʘʩʦʚʘʥʠʷ: 

ï 25 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 ʉ ʜʦ +5 ʉ; 

ï 15 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ +5 ʉ ʜʦ +8 ʉ. 
 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

 
 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 
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СЫР «ДУХМЯНЫ» С ТМИНОМ 

ТУ РБ 100377914.500-2003 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ ʥʠʟʢʦʡ 

ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ 

ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ 

ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ 

ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʩ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ ʩʝʤʷʥ ʪʤʠʥʘ ʠ ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʤ 

ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ. 

ɺʳʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʮʠʣʠʥʜʨʘ ʩʦ ʩʣʝʛʢʘ ʚʳʧʫʢʣʦʡ ʙʦʢʦʚʦʡ ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʴʶ 

ʠ ʦʢʨʫʛʣʝʥʥʳʤʠ ʛʨʘʥʷʤʠ (4,0-8,0 ʢʛ, 0,3-2,0 ʢʛ) ʠʣʠ ʙʨʫʩʢʘ ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʡ 

ʬʦʨʤʳ (3,0-6,0 ʢʛ).  

ɺʢʫʩ ʩʳʨʘ ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʝʛʢʘ 

ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ, ʩ ʣʝʛʢʠʤ ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ ʠ ʟʘʧʘʭʦʤ ʪʤʠʥʘ. 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʪʝʩʪʘ ʩʳʨʘ ʥʝʞʥʘʷ, ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, 

ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ ʩ ʚʢʣʶʯʝʥʠʝʤ ʩʝʤʷʥ 

ʪʤʠʥʘ.  ʈʠʩʫʥʦʢ ï ʛʣʘʟʢʠ ʱʝʣʝʚʠʜʥʦʡ, ʫʛʣʦʚʘʪʦʡ ʠ 

ʥʝʧʨʘʚʠʣʴʥʦʡ ʬʦʨʤʳ. ʎʚʝʪ ʦʪ ʩʣʘʙʦ ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ 

ʞʝʣʪʦʛʦ, ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ. 

Срок созревания ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

 

Срок годности 

ɼʣʷ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ ï 30 ʩʫʪʦʢ. 

ɼʣʷ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ:  

ï 25 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 ʉ ʜʦ +5 ʉ; 

ï 15 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ +5 ʉ ʜʦ +8 ʉ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫР «СЕРПАНТИН» 

ТУ РБ 100098867.154-2003 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʤʳʭ 

ʩ ʥʠʟʢʦʡ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ ʠ ʧʦʚʳʰʝʥʥʳʤ ʫʨʦʚʥʝʤ 

ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʦʛʦ ʙʨʦʞʝʥʠʷ, ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʩʳʨʥʦʡ ʤʘʩʩʳ ʠ ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʤ 

ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ. 

 

Назначение продукта и способ получения  
ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ  

ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ 

ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ 

ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ ʩʳʨʘ, ʩ ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʤ 

ʥʘʥʝʩʝʥʠʝʤ ʞʝʣʠʨʫʶʱʝʛʦ ʧʨʝʧʘʨʘʪʘ ʥʘ 

ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʴ ʠ ʦʙʩʳʧʢʦʡ ʜʝʢʦʨʘʪʠʚʥʦʡ ʩʤʝʩʴʶ.  

ʉʳʨ ʚʳʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʚ ʚʠʜʝ  ʙʨʫʩʢʘ 

ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʡ ʬʦʨʤʳ (0,5-1,5ʢʛ); ʩʝʛʤʝʥʪ (0,3-

1,0 ʢʛ); ʥʠʟʢʠʡ ʮʠʣʠʥʜʨ (0,2-0,8, 0,8-2,0 ʢʛ). 

ɺʢʫʩ ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʝʛʢʘ ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ, ʫʤʝʨʝʥʥʦ 

ʩʦʣʝʥʳʡ, ʩ ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ ʠ ʟʘʧʘʭʦʤ ʩʧʝʮʠʡ. 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʧʣʘʩʪʠʥʯʘʪʘʷ, ʩʣʦʠʩʪʘʷ 

ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ.  

 

Срок годности 

ʉʨʦʢ ʛʦʜʥʦʩʪʠ ʩʳʨʘ ï 7ʩʫʪ, ʧʨʠ ʫʧʘʢʦʚʢʝ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ ï 14 ʩʫʪʦʢ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 
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СЫР «МИРСКИЙ» 

ТУ РБ 02906526.084-2000 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ 

ʠ ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ.  

 

Назначение продукта и способ получения  

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ 

ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ, ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʩʛʫʩʪʢʘ ʠ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ. 

ʀʤʝʝʪ ʬʦʨʤʳ: ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ (1,0-2,0 ʢʛ); ʮʠʣʠʥʜʨʘ (2,5-7,0); ʥʠʟʢʦʛʦ 

ʮʠʣʠʥʜʨʘ ʩ ʚʝʨʪʠʢʘʣʴʥʳʤ ʩʨʝʟʦʤ ʙʦʢʦʚʦʡ 

ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʠ, ʜʣʠʥʦʡ ʭʦʨʜʳ 14 ʩʤ (8,0-10,0). 

ʉʳʨ ʠʤʝʝʪ ʩʳʨʥʳʡ ʚʢʫʩ, ʩʣʝʛʢʘ 

ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ, ʙʝʟ ʧʦʩʪʦʨʦʥʥʠʭ ʧʨʠʚʢʫʩʦʚ ʠ 

ʟʘʧʘʭʦʚ. ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʩʳʨʘ ʥʝʞʥʘʷ, 

ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, ʩʣʦʠʩʪʘʷ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʧʦ ʚʩʝʡ 

ʤʘʩʩʝ. ʎʚʝʪ ʦʪ ʩʣʘʙʦ ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ ʞʝʣʪʦʛʦ.  

Общая продолжительность 

созревания сыра ï 15 ʩʫʪʦʢ. 

 

Срок годности 

ɼʣʷ ʥʝʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ ï 30 ʩʫʪʦʢ; 

ɼʣʷ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ: 

ï 25 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 ʉ ʜʦ +5 ʉ; 

ï 15 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ +5 ʉ ʜʦ +8 ʉ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 
 

 



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫРЫ «КАВКАЗСКИЕ» 

ТУ BY 100098867.195-2006 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʩʳʨʦʚ. 

 

Назначение продукта и способ получения  
ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ 

ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ 

ʟʘʢʚʘʩʦʢ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ 

ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʩ ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʠ ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ ʩʳʨʥʦʡ 

ʤʘʩʩʳ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ ʠ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ ʚʢʫʩʦʘʨʦʤʘʪʠʯʝʩʢʠʭ ʠʥʛʨʝʜʠʝʥʪʦʚ (ʠʣʠ 

ʙʝʟ ʥʠʭ). 

ʌʦʨʤʘ ʩʳʨʘ ʨʘʟʥʦʦʙʨʘʟʥʘ: ʥʠʟʢʠʡ ʮʠʣʠʥʜʨ (1,0-3,0, 0,2-1,0 ʢʛ), ʩʝʛʤʝʥʪ 

(0,1-0,5 ʢʛ), ʧʘʣʦʯʢʠ ʢʨʫʛʣʦʛʦ ʠ ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʛʦ ʩʝʯʝʥʠʷ, ʢʣʫʙʦʢ ʠʟ ʪʦʥʢʠʭ 

ʥʠʪʝʡ, ʨʫʣʝʪ, çʢʦʩʠʯʢʘè, çʩʧʠʨʘʣʴè  ʠ ʜʨ.  

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʩʳʨʘ ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, ʩʣʦʠʩʪʘʷ, ʚʢʫʩ ʩʳʨʥʳʡ, ʫʤʝʨʝʥʥʦ 

ʩʦʣʝʥʳʡ, ʮʚʝʪ ʞʝʣʪʳʡ ʨʘʟʣʠʯʥʳʭ ʦʪʪʝʥʢʦʚ. 

 

Виды продукта 

ʉʳʨ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʩʣʝʜʫʶʱʠʭ ʚʠʜʦʚ: ʩʚʝʞʠʡ (ʙʝʟ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ), 

ʚʳʜʝʨʞʘʥʥʳʡ (ʩʨʦʢ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ 15 ʩʫʪʦʢ), ʧʠʢʘʥʪʥʳʡ (ʩ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʡ ʩʧʝʮʠʡ ʠ 

ʧʨʷʥʦʩʪʝʡ), ʢʦʧʯʝʥʳʡ (ʩ ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʤ ʢʦʧʯʝʥʠʝʤ).  
 

Срок годности 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʚʠʜʘ ʩʳʨʘ: 

ï ʩr ʨ ʩʚʝʞʠʡ, ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʳʡ ʚ ʧʦʣʠʤʝʨʥʳʝ ʧʣʝʥʢʠ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ ï 

20 ʩʫʪʦʢ;  

ï ʩr ʨ ʧʠʢʘʥʪʥʳʡ, ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʳʡ ʚ ʧʦʣʠʤʝʨʥʳʝ ʧʣʝʥʢʠ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ ï 

14 ʩʫʪʦʢ; 

ï ʩr ʨ ʚʳʜʝʨʞʘʥʥʳʡ, ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʳʡ ʚ ʧʦʣʠʤʝʨʥʳʝ ʪʝʨʤʦʫʩʘʜʦʯʥʳʝ ʧʣʝʥʢʠ 

ï 30 ʩʫʪʦʢ; 

ï ʩr ʨ ʢʦʧʯʝʥʳʡ, ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʳʡ ʚ ʧʦʣʠʤʝʨʥʳʝ ʧʣʝʥʢʠ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ ï 

30 ʩʫʪʦʢ; 

ï ʬʘʩʦʚʘʥʥʳʝ ʩʳʨʳ ʚ ʩʨʝʜʝ ʠʥʝʨʪʥʦʛʦ ʛʘʟʘ ʠʣʠ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ ï 10 ʩʫʪʦʢ.    

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫРЫ «ПРЯНЫЕ» 

ТУ РБ 100098867.155-2003 
 
ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ, ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʤʳʭ 

ʩ ʥʠʟʢʦʡ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ ʠ ʧʦʚʳʰʝʥʥʳʤ ʫʨʦʚʥʝʤ 

ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʦʛʦ ʙʨʦʞʝʥʠʷ, ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʩʳʨʥʦʡ ʤʘʩʩʳ ʠ ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʤ 

ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ. 

 

Назначение продукта и способ получения  
ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ 

ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ 

ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ 

ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʩ ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʦʙʩʳʧʢʦʡ ʩʳʨʘ ʩʤʝʩʴʶ ʩʧʝʮʠʡ ʠ 

ʧʨʷʥʦʩʪʝʡ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ, ʢʦʧʯʝʥʠʝʤ (ʠʣʠ ʙʝʟ 

ʥʝʛʦ).  

ʌʦʨʤʘ ʩʳʨʘ ï ʙʨʫʩʦʢ ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʡ 

ʬʦʨʤʳ (0,2-0,7 ʢʛ); ʥʠʟʢʠʡ ʮʠʣʠʥʜʨ (0,2-0,8, 

0,8-2,0ʢʛ), ʩʝʛʤʝʥʪ (0,3-1,0ʢʛ), ʢʦʩʠʯʢʘ (0,2-

0,7ʢʛ); ʨʫʣʝʪ (0,2-0,7ʢʛ), ʧʘʣʦʯʢʠ, ʢʣʫʙʦʢ. 

ɺʢʫʩ ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʝʛʢʘ ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ, 

ʫʤʝʨʝʥʥʦ ʩʦʣʝʥʳʡ, ʩ ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ ʠ ʟʘʧʘʭʦʤ 

ʩʧʝʮʠʡ, ʙʝʟ ʧʦʩʪʦʨʦʥʥʝʛʦ ʧʨʠʚʢʫʩʘ ʠ ʟʘʧʘʭʘ. 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, ʩʣʦʠʩʪʘʷ, 

ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ.  

 

Виды продукта 

ʉʳʨ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ  ʩʣʝʜʫʶʱʠʭ ʚʠʜʦʚ: ʩʳʨ çʇʨʷʥʳʡè, ʩʳʨ çʇʨʷʥʳʡ 

ʢʦʧʯʝʥʳʡè. 
 

Срок годности 

ʉʨʦʢ ʛʦʜʥʦʩʪʠ ʩʳʨʘ 7 ʩʫʪʦʢ, ʜʣʷ ʩʳʨʘ, ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ ï 

14 ʩʫʪʦʢ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

 
 

 



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫРЫ «СУЛУГУНИ  КОПЧЕНЫЕ» 

ТУ РБ 100098867.123-2001 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ. 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ 

ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ 

ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ,  ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ 

ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ ʩʳʨʘ, ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʤ ʝʛʦ 

ʢʦʧʯʝʥʠʝʤ 

ʀʤʝʝʪ ʬʦʨʤʫ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ (ʤʘʩʩʦʡ 0,2-0,8; 0,8-2,0 ʢʛ), ʩʝʛʤʝʥʪʘ 

(ʤʘʩʩʦʡ 0,1-1,0 ʢʛ), ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʛʦ ʙʨʫʩʢʘ (ʤʘʩʩʦʡ 0,5-1,5 ʢʛ), ʢʣʫʙʦʢ ʠʟ ʥʠʪʝʡ, 

ʧʘʣʦʯʢʠ, ʢʦʩʠʯʢʠ ʠ ʜʨ. 

ɺʢʫʩ ï ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʝʛʢʘ ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ, ʩ 

ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ ʠ ʟʘʧʘʭʦʤ ʢʦʧʯʝʥʠʷ, ʙʝʟ ʧʦʩʪʦʨʦʥʥʝʛʦ 

ʧʨʠʚʢʫʩʘ ʠ ʟʘʧʘʭʘ. ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʩʳʨʘ ʥʝʞʥʘʷ, 

ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, ʩʣʦʠʩʪʘʷ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ, ʮʚʝʪ 

ʦʪ ʩʣʘʙʦ-ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ ʞʝʣʪʦʛʦ.  

 

Виды продукта  

ʉʳʨ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʩʣʝʜʫʶʱʠʭ ʚʠʜʦʚ:  

 ʩʳʨ çʉʫʣʫʛʫʥʠ ʢʦʧʯʝʥʳʡè; 

 ʩr ʨ çʉʫʣʫʛʫʥʠ ʢʦʧʯʝʥʳʡ ʩ ʧʝʨʮʝʤè; 

 ʩʳʨ çʉʫʣʫʛʫʥʠ ʢʦʧʯʝʥʳʡ ʩ ʧʝʨʮʝʤ ʠ ʯʝʩʥʦʢʦʤè.  

 

Срок годности 

ʉʨʦʢ ʛʦʜʥʦʩʪʠ 20 ʩʫʪʦʢ ʩ ʜʘʪʳ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ ʠ 30 ʩʫʪʦʢ, ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʦʜ 

ʚʘʢʫʫʤʦʤ. ʉʨʦʢ ʛʦʜʥʦʩʪʠ ʬʘʩʦʚʘʥʥʦʛʦ ʩʳʨʘ, ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ ï 10 

ʩʫʪʦʢ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 
 
  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫРЫ «БЕЛОВЕЖСКИЕ» КОПЧЕНЫЕ 

ТУ BY 100098867.187-2005 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʉʳʨʳ çɹʝʣʦʚʝʞʩʢʠʝè ʢʦʧʯʝʥʳʝ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥʳ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ 

ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ. 

ʉʳʨʳ çɹʝʣʦʚʝʞʩʢʠʝè ʢʦʧʯʝʥʳʝ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʩʳʨʦʚ ʩ 

ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʠʭ ʨʘʟʨʝʟʢʦʡ, ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʠʣʠ ʙʝʟ ʦʙʨʘʙʦʪʢʠ ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʤʠ 

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ, ʧʦʜʚʝʨʛʥʫʪʳʝ ʢʦʧʯʝʥʠʶ 

 

Виды продукта 

ʉʳʨʳ çɹʝʣʦʚʝʞʩʢʠʝè ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʠʩʧʦʣʴʟʫʝʤʦʛʦ ʩʳʨʴʷ 

ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ: 

- ʩʳʨ çɹʝʣʦʚʝʞʩʢʠʡè ʢʦʧʯʝʥʳʡ; 

- ʩʳʨ çɹʝʣʦʚʝʞʩʢʠʡè ʢʦʧʯʝʥʳʡ ʩ ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʤʠ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ. 

ʉʳʨʳ çɹʝʣʦʚʝʞʩʢʠʝè ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʠ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ 

ʚʝʱʝʩʪʚʝ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ: 29 %, 37 %, 42 %, 47 %, 52 %. 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ,  

ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫРЫ 

ТИ РБ 100098867.026-2003  

Базовая ТИ по изготовлению сыров полутвердых с низкой 

температурой второго нагревания.  

Общая часть к СТБ 1373  

 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʉʳʨʳ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʝ ʩ ʥʠʟʢʦʡ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ 

ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥʳ ʜʣʷ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ, ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ 

ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ ʠ ʦʙʱʝʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʧʠʪʘʥʠʷ. 

ʉʳʨʳ ʩ ʥʠʟʢʦʡ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ 

ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʩ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʝʤ 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʳʭ ʟʘʢʚʘʩʦʢ ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ 

ʧʨʝʧʘʨʘʪʦʤ, ʩ ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ, 

ʧʨʝʩʩʦʚʘʥʠʝʤ, ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ ʧʨʠ ʦʧʨʝʜʝʣʝʥʥʦʡ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ. 

 

Виды продукта 

ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʩʣʝʜʫʶʱʠʭ ʥʘʠʤʝʥʦʚʘʥʠʡ ʠ ʚʳʧʫʩʢʘʶʪ ʚ 

ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʶ ʚ ʚʦʟʨʘʩʪʝ, ʩʫʪʦʢ, ʥʝ ʤʝʥʝʝ: 

- çɻʦʣʣʘʥʜʩʢʠʡ ʢʨʫʛʣʳʡè - 75; 

- çɻʦʣʣʘʥʜʩʢʠʡ ʙʨʫʩʢʦʚʳʡè - 60; 

- çʈʦʩʩʠʡʩʢʠʡè - 60; 

- çʂʦʩʪʨʦʤʩʢʦʡè, çʇʦʰʝʭʦʥʩʢʠʡè, çʈʫʩʩʢʠʡè - 45; 

- çʈʦʩʩʠʡʩʢʠʡ ʤʦʣʦʜʦʡè - 40; 

- çʕʩʪʦʥʩʢʠʡè, çʉʝʚʝʨʥʳʡè, çʄʠʥʩʢʠʡè, çʉʝʣʴʩʢʠʡè, çɹʫʢʦʚʠʥʩʢʠʡè - 30. 

ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʚʳʧʫʩʢʘʪʴ ʚ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʶ çɻʦʣʣʘʥʜʩʢʠʡ ʢʨʫʛʣʳʡè, 

çɻʦʣʣʘʥʜʩʢʠʡ ʙʨʫʩʢʦʚʳʡè ʩʳʨʳ ʚ ʚʦʟʨʘʩʪʝ ʥʝ ʤʝʥʝʝ 45 ʩʫʪ, ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʤʳʝ ʩ 

ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʝʤ ʧʦʚʳʰʝʥʥʦʡ ʜʦʟʳ ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʠ ʧʦʣʫʯʠʚʰʠʝ ʩʫʤʤʘʨʥʫʶ 

ʙʘʣʣʴʥʫʶ ʦʮʝʥʢʫ ʦʨʛʘʥʦʣʝʧʪʠʯʝʩʢʠʭ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʝʡ, ʩʦʩʪʦʷʥʠʷ ʫʧʘʢʦʚʢʠ ʠ 

ʤʘʨʢʠʨʦʚʢʠ ʥʝ ʤʝʥʝʝ 92 ʙʘʣʣʦʚ 

ʉʳʨʳ ʩ ʥʠʟʢʦʡ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʦʡ ʚʪʦʨʦʛʦ ʥʘʛʨʝʚʘʥʠʷ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʧʦ: 

ʊʊʀ ʈɹ 100098867.026.3-2003 ʊʠʧʦʚʘʷ ʊʀ ʧʦ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʶ ʩʳʨʘ 

çʈʫʩʩʢʠʡè ʢ ʉʊɹ 1373 

ʊʊʀ ʈɹ 100098867.026.4-2003 ʊʠʧʦʚʘʷ ʊʀ ʧʦ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʶ ʩʳʨʘ 

çɹʫʢʦʚʠʥʩʢʠʡè ʢ ʉʊɹ 1373 

ʊʊʀ BY 100098867.130-2009 ʊʠʧʦʚʘʷ ʊʀ ʧʦ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʶ ʩʳʨʘ 

çʉʝʚʝʨʥʳʡè ʢ ʉʊɹ 1373 

ʊʊʀ ʈɹ 100098867.131-2008 ʊʠʧʦʚʘʷ ʊʀ ʧʦ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʶ ʩʳʨʘ 

çʉʝʣʴʩʢʠʡè ʢ ʉʊɹ 1373 



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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ʊʊʀ ʈɹ 100098867.132-2008 ʊʠʧʦʚʘʷ ʊʀ ʧʦ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʶ ʩʳʨʘ 

çʇʦʰʝʭʦʥʩʢʠʡè ʢ ʉʊɹ 1373 

ʊʊʀ ʈɹ 100098867.133-2008 ʊʠʧʦʚʘʷ ʊʀ ʧʦ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʶ ʩʳʨʘ 

çʄʠʥʩʢʠʡè ʢ ʉʊɹ 1373 

ʊʊʀ BY 100098867.150-2009 ʊʠʧʦʚʘʷ ʊʀ ʧʦ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʶ ʩʳʨʘ 

çʂʦʩʪʨʦʤʩʢʦʡè ʢ ʉʊɹ 1373 

ʊʊʀ BY 100098867.151-2009 ʊʠʧʦʚʘʷ ʊʀ ʧʦ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʶ ʩʳʨʦʚ 

çɻʦʣʣʘʥʜʩʢʠʡ ʢʨʫʛʣʳʡè ʠ çɻʦʣʣʘʥʜʩʢʠʡ ʙʨʫʩʢʦʚʳʡè ʢ ʉʊɹ 1373 

ʊʊʀ BY 100098867.152-2009 ʊʠʧʦʚʘʷ ʊʀ ʧʦ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʶ ʩʳʨʘ 

çʕʩʪʦʥʩʢʠʡè ʢ ʉʊɹ 1373 

ʊʊʀ BY 100098867.153-2009 ʊʠʧʦʚʘʷ ʊʀ ʧʦ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʶ ʩʳʨʦʚ 

çʈʦʩʩʠʡʩʢʠʡè ʠ çʈʦʩʩʠʡʩʢʠʡ ʤʦʣʦʜʦʡè ʢ ʉʊɹ 1373 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ,  

 ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

 



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫРЫ ПОЛУТВЕРДЫЕ 

ТУ BY 100098867.253-2010 
 

ʆʪʥʦʩʷʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ. 

 

Назначение продукта и способ получения: 

ʉʳʨʳ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʝ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥʳ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ, ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ 

ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ ʠ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ. 

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ 

ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ 

ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ 

ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ ʠ ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ ʩʳʨʘ. 

ʌʦʨʤʘ ʩʳʨʘ ï ʥʠʟʢʠʡ ʮʠʣʠʥʜʨ, ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʳʡ ʙʨʫʩʦʢ. 

 

Виды продукта: 

ʉʳʨʳ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʝ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʩʧʦʩʦʙʦʚ ʧʦʣʫʯʝʥʠʷ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ 

ʩʣʝʜʫʶʱʠʝ ʚʠʜʳ: 

- çʀʤʝʨʝʪʠʥʩʢʠʡè; 

- çʉʫʣʫʛʫʥʠè. 

ʉʳʨʳ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʝ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʭʠʤʠʯʝʩʢʠʭ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʝʡ ʛʦʪʦʚʦʛʦ 

ʧʨʦʜʫʢʪʘ ʠʟʛʦʪʦʚʣʷʶʪ ʩ ʤʘʩʩʦʚʳʤʠ ʜʦʣʷʤʠ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ: 

- 45 % - çʀʤʝʨʝʪʠʥʩʢʠʡè; 

- 40 %, 45 % - çʉʫʣʫʛʫʥʠè. 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ,  

 ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 
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СЫРЫ ИЗ ОВЕЧЬЕГО МОЛОКА 

ТУ BY 100098867.416-2016 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʠʟ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ 

ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʥʳʤ ʧʨʝʧʘʨʘʪʦʤ ʩ 

ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ ʠ 

ʩʘʤʦʧʨʝʩʩʦʚʘʥʠʝʤ. 

ʉʳʨʳ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʩʦʜʝʨʞʘʥʠʷ ʞʠʨʘ ʚ ʠʩʭʦʜʥʦʤ 

ʤʦʣʦʢʝ-ʩʳʨʴʝ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ ʦʪ 45% 

ʜʦ 60% ʠ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ ʩʣʝʜʫʶʱʠʝ ʚʠʜʳ: 

-ʩʳʨ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʤʷʛʢʠʡ; 

-ʩʳʨ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʡ; 

-ʩʳʨ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʡ ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʠ ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ; 

-ʩʳʨ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʨʘʩʩʦʣʴʥʳʡ. 

ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʛʦ ʠʣʠ ʢʚʘʜʨʘʪʥʦʛʦ ʙʨʫʩʢʘ 

(0,5-5,0 ʢʛ) ʠʣʠ  ʮʠʣʠʥʜʨʘ (0,2-3,0 ʢʛ). 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʩʳʨʦʚ ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ. ɺʢʫʩ ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʝʛʢʘ 

ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ, ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʩʧʝʮʠʬʠʯʝʩʢʠʡ ʧʨʠʚʢʫʩ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʎʚʝʪ ʦʪ 

ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ ʢʨʝʤʦʚʦʛʦ, ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ. 

 

Срок созревания ʩʳʨʦʚ ʩʦʩʪʘʚʣʷʝʪ: ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʦʛʦ ï ʥʝ ʤʝʥʝʝ 60 ʩʫʪʦʢ, 

ʨʘʩʩʦʣʴʥʦʛʦ - ʥʝ ʤʝʥʝʝ 20 ʩʫʪʦʢ. ʉʳʨ ʤʷʛʢʠʡ ʠ ʩʳʨ ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʠ 

ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʙʝʟ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Срок годности ʩʳʨʦʚ ʩʦʩʪʘʚʣʷʝʪ: ʤʷʛʢʦʛʦ ï 5 ʩʫʪʦʢ; ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʦʛʦ ï 30 

ʩʫʪʦʢ, ʨʘʩʩʦʣʴʥʦʛʦ, ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʦʛʦ ʚ ʧʦʣʠʤʝʨʥʳʝ ʧʣʝʥʢʠ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ ï 20 

ʩʫʪʦʢ, ʨʘʩʩʦʣʴʥʦʛʦ, ʨʝʘʣʠʟʫʝʤʦʛʦ ʚ ʨʘʩʩʦʣʝ - 60 ʩʫʪʦʢ, ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʠ 

ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ, ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʦʛʦ ʚ ʧʝʨʛʘʤʝʥʪ, ʙʫʤʘʛʫ ʧʘʨʘʬʠʥʠʨʦʚʘʥʥʫʶ, ʧʣʝʥʢʫ 

ʧʦʣʠʵʪʠʣʝʥʦʚʫʶ ʪʝʨʤʦʫʩʘʜʦʯʥʫʶ - 7 ʩʫʪʦʢ, ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʠ ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ, 

ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʦʛʦ ʚ  ʧʦʣʠʤʝʨʥʳʝ ʧʣʝʥʢʠ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ ï 14 ʩʫʪʦʢ ʩ ʜʘʪʳ 

ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ.(017)344-38-31 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 
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СЫРЫ РАССОЛЬНЫЕ 
 

СЫР РАССОЛЬНЫЙ «ЧАНАХ»  

ТУ BY 100098867.334-2013 
 

Сыр Чанах - ʩʝʚʝʨʦʢʘʚʢʘʟʩʢʠʡ ʨʘʩʩʦʣʴʥʳʡ ʩʳʨ, ʧʨʠʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʤʳʡ ʚ 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʳʭ ʛʦʨʰʢʘʭ, ʢʦʪʦʨʳʝ ʥʘʟʳʚʘʶʪʩʷ çʯʘʥʘʭè. ɺ ʯʝʩʪʴ ʵʪʠʭ ʛʦʨʰʢʦʚ ʠ 

ʜʘʣʠ ʥʘʟʚʘʥʠʝ ʩʳʨʫ ʏʘʥʘʭ. ʉʳʨ ʏʘʥʘʭ ï ʵʪʦ ʩʦʨʪ ʨʘʩʩʦʣʴʥʳʭ ʩʳʨʦʚ, ʢʦʪʦʨʳʡ 

ʧʨʦʠʟʚʦʜʠʪʩʷ ʚ ʦʩʥʦʚʥʦʤ ʚ ɸʨʤʷʥʩʢʦʡ ʈʝʩʧʫʙʣʠʢʝ. ʆʩʦʙʝʥʥʦʩʪʷʤʠ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʠ 

ʧʨʦʠʟʚʦʜʩʪʚʘ ʨʘʩʩʦʣʴʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʪʠʧʘ ʩʳʨʘ ʏʘʥʘʭ ʷʚʣʷʶʪʩʷ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʝ 

ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ, ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʠ ʟʨʝʣʦʛʦ ʤʦʣʦʢʘ, ʘ ʪʘʢʞʝ ʙʘʢʟʘʢʚʘʩʢʠ 

(ʤʝʟʦʬʠʣʴʥʳʭ ʣʘʢʪʦʢʦʢʢʦʚ).  

ʉʳʨ ʏʘʥʘʭ ʦʪʣʠʯʘʝʪʩʷ ʦʩʦʙʳʤ ʦʩʪʨʳʤ ʩʦʣʝʥʳʤ ʚʢʫʩʦʤ. ʉʳʨ ʥʝ ʠʤʝʝʪ 

ʢʦʨʢʠ, ʥʘʨʫʞʥʳʡ ʩʣʦʡ ʫʧʣʦʪʥʝʥʥʳʡ. ʇʦʚʝʨʭʥʦʩʪʴ ʩʳʨʘ ʯʠʩʪʘʷ, ʨʦʚʥʘʷ, ʩ 

ʦʪʧʝʯʘʪʢʘʤʠ ʧʝʨʬʦʨʤʳ. ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʥʘʣʠʯʠʝ ʥʝʟʥʘʯʠʪʝʣʴʥʳʭ ʪʨʝʱʠʥ ʠ 

ʥʝʙʦʣʴʰʘʷ ʜʝʬʦʨʤʘʮʠʷ. ʉʳʨ ʠʤʝʝʪ ʨʠʩʫʥʦʢ, ʩʦʩʪʦʷʱʠʡ ʠʟ ʛʣʘʟʢʦʚ ʢʨʫʛʣʦʡ, 

ʦʚʘʣʴʥʦʡ ʠʣʠ ʫʛʣʦʚʘʪʦʡ ʬʦʨʤʳ, ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʦ ʨʘʩʧʦʣʦʞʝʥʥʳʭ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ 

ʩʳʨʘ. ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʦʪʩʫʪʩʪʚʠʝ ʨʠʩʫʥʢʘ ʚ ʧʨʠʢʦʨʢʦʚʦʤ ʩʣʦʝ ʩʳʨʘ. ʊʝʩʪʦ ʩʳʨʘ 

ʧʣʦʪʥʦʝ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʦʝ, ʩʣʝʛʢʘ ʣʦʤʢʦʝ. ʉʳʨ ʥʝ ʠʤʝʝʪ ʧʦʩʪʦʨʦʥʥʠʭ ʟʘʧʘʭʦʚ. ɺʢʫʩ 

ʫʤʝʨʝʥʥʦ ʚʳʨʘʞʝʥʥʳʡ ʩʳʨʥʳʡ, ʩʦʣʝʥʳʡ, ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ. ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ 

ʩʣʘʙʦʢʦʨʤʦʚʦʡ ʧʨʠʚʢʫʩ ʠ ʥʝʟʥʘʯʠʪʝʣʴʥʘʷ ʛʦʨʝʯʴ 

 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ  ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ 

ʤʦʣʦʢʘ  ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʥʳʤ ʧʨʝʧʘʨʘʪʦʤ 

ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ ʠ  ʩ ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʤ 

ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ ʚ ʨʘʩʩʦʣʝ. 

ʄʘʩʩʦʚʘ ̫ʜʦʣ̫ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 50 %. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 
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СЫРЫ РАССОЛЬНЫЕ 

ТУ BY 100098867.188-2005 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʉʳʨʳ ʨʘʩʩʦʣʴʥʳʝ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥʳ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ, ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ 

ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ ʠʣʠ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ. 

ʉʳʨʳ ʨʘʩʩʦʣʴʥʳʝ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ 

ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʸʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ 

ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ 

 

Виды продукта 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʬʠʟʠʢʦ-ʭʠʤʠʯʝʩʢʠʭ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʝʡ ʛʦʪʦʚʦʛʦ ʧʨʦʜʫʢʪʘ ʠ 

ʩʧʦʩʦʙʦʚ ʧʦʣʫʯʝʥʠʷ ʩʳʨʳ ʨʘʩʩʦʣʴʥʳʝ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ ʩʣʝʜʫʶʱʠʝ ʚʠʜʳ: 

ï çʄʦʣʜʘʚʩʢʠʡè; 

ï çɹʨʳʥʟʘè. 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ,    

ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 
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СЫРЫ ИЗ ОВЕЧЬЕГО МОЛОКА 

ТУ BY 100098867.416-2016 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʠʟ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ 

ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʥʳʤ ʧʨʝʧʘʨʘʪʦʤ ʩ 

ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ ʠ 

ʩʘʤʦʧʨʝʩʩʦʚʘʥʠʝʤ. 

ʉʳʨʳ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʩʦʜʝʨʞʘʥʠʷ ʞʠʨʘ ʚ ʠʩʭʦʜʥʦʤ 

ʤʦʣʦʢʝ-ʩʳʨʴʝ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ ʦʪ 45% 

ʜʦ 60% ʠ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ ʩʣʝʜʫʶʱʠʝ ʚʠʜʳ: 

-ʩʳʨ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʤʷʛʢʠʡ; 

-ʩʳʨ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʡ; 

-ʩʳʨ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʡ ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʠ ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ; 

-ʩʳʨ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʨʘʩʩʦʣʴʥʳʡ. 

ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʛʦ ʠʣʠ ʢʚʘʜʨʘʪʥʦʛʦ ʙʨʫʩʢʘ 

(0,5-5,0 ʢʛ) ʠʣʠ  ʮʠʣʠʥʜʨʘ (0,2-3,0 ʢʛ). 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʩʳʨʦʚ ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ. ɺʢʫʩ ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʝʛʢʘ 

ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ, ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʩʧʝʮʠʬʠʯʝʩʢʠʡ ʧʨʠʚʢʫʩ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʎʚʝʪ ʦʪ 

ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ ʢʨʝʤʦʚʦʛʦ, ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ. 

 

Срок созревания ʩʳʨʦʚ ʩʦʩʪʘʚʣʷʝʪ: ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʦʛʦ ï ʥʝ ʤʝʥʝʝ 60 ʩʫʪʦʢ, 

ʨʘʩʩʦʣʴʥʦʛʦ - ʥʝ ʤʝʥʝʝ 20 ʩʫʪʦʢ. ʉʳʨ ʤʷʛʢʠʡ ʠ ʩʳʨ ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʠ 

ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʙʝʟ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Срок годности ʩʳʨʦʚ ʩʦʩʪʘʚʣʷʝʪ: ʤʷʛʢʦʛʦ ï 5 ʩʫʪʦʢ; ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʦʛʦ ï 30 

ʩʫʪʦʢ, ʨʘʩʩʦʣʴʥʦʛʦ, ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʦʛʦ ʚ ʧʦʣʠʤʝʨʥʳʝ ʧʣʝʥʢʠ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ ï 20 

ʩʫʪʦʢ, ʨʘʩʩʦʣʴʥʦʛʦ, ʨʝʘʣʠʟʫʝʤʦʛʦ ʚ ʨʘʩʩʦʣʝ - 60 ʩʫʪʦʢ, ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʠ 

ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ, ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʦʛʦ ʚ ʧʝʨʛʘʤʝʥʪ, ʙʫʤʘʛʫ ʧʘʨʘʬʠʥʠʨʦʚʘʥʥʫʶ, ʧʣʝʥʢʫ 

ʧʦʣʠʵʪʠʣʝʥʦʚʫʶ ʪʝʨʤʦʫʩʘʜʦʯʥʫʶ - 7 ʩʫʪʦʢ, ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʠ ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ, 

ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʦʛʦ ʚ  ʧʦʣʠʤʝʨʥʳʝ ʧʣʝʥʢʠ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ ï 14 ʩʫʪʦʢ ʩ ʜʘʪʳ 

ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ.(017)344-38-31 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫРЫ МЯГКИЕ 
 

СЫР МЯГКИЙ «БЕЛЫЙ СЫР» 

ТУ BY 100098867. 345 -2013 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʤʷʛʢʠʭ ʩʳʨʦʚ. 

 

Назначение продукта и способ получения  
ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʩ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʝʤ ʟʘʢʚʘʩʦʢ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ ʠ 

ʢʫʣʴʪʫʨʳ ʧʣʝʩʥʝʚʳʭ ʛʨʠʙʦʚ Penicillium candidum ʠ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ 

ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ ʠ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ.  

ʌʦʨʤʘ ʧʨʝʜʩʪʘʚʣʷʝʪ ʩʦʙʦʡ ʮʠʣʠʥʜʨ ʚʳʩʦʪʦʡ 2-4 ʩʤ, ʜʠʘʤʝʪʨʦʤ 7-15 ʩʤ. 

ʄʘʩʩʘ ʦʜʥʦʡ ʛʦʣʦʚʢʠ 0,1-0,3 ʢʛ. 

ʇʦʚʝʨʭʥʦʩʪʴ ʩʳʨʘ ʧʦʢʨʳʪʘ ʫʤʝʨʝʥʥʦ 

ʧʣʦʪʥʦʡ ʙʝʣʦʡ ʢʦʨʢʦʡ ʧʣʝʩʥʝʚʳʭ ʛʨʠʙʦʚ. ɺʢʫʩ 

ʠ ʟʘʧʘʭ ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ, ʩ ʛʨʠʙʥʳʤ ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ 

ʠ ʟʘʧʘʭʦʤ. ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʣʝʛʢʘʷ ʛʦʨʝʯʴ ʠ 

ʘʤʤʠʘʯʥʳʡ ʟʘʧʘʭ. ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, 

ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʥʝʞʥʘʷ, ʤʘʞʫʱʘʷʩʷ. ʅʘ ʨʘʟʨʝʟʝ 

ʦʪʩʫʪʩʪʚʫʝʪ ʨʠʩʫʥʦʢ. ɼʦʧʫʩʢʘʶʪʩʷ ʝʜʠʥʠʯʥʳʝ 

ʛʣʘʟʢʠ (ʧʫʩʪʦʪʳ) ʨʘʟʣʠʯʥʦʡ ʬʦʨʤʳ. ʎʚʝʪ ʪʝʩʪʘ 

ʦʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ ʢʨʝʤʦʚʦʛʦ. 

Срок созревания ʥʝ ʤʝʥʝʝ 14 ʩʫʪʦʢ.  

 

Срок годности  

ʇʨʠ ʭʨʘʥʝʥʠʠ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʚʦʟʜʫʭʘ ʦʪ 2 Üʉ ʜʦ 6 Üʉ ʠ ʦʪʥʦʩʠʪʝʣʴʥʦʡ 

ʚʣʘʞʥʦʩʪʠ ʚʦʟʜʫʭʘ ʦʪ 75 % ʜʦ 85 % ʩʨʦʢ ʛʦʜʥʦʩʪʠ ʩʦʩʪʘʚʣʷʝʪ 36 ʯ.  

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫР МЯГКИЙ «СОЛНЕЧНЫЙ» 

ТУ РБ 100098867.159-2004 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʤʷʛʢʠʭ ʩʳʯʫʞʥʳʭ ʩʳʨʦʚ. 

 

Назначение продукта и способ получения  

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ 

ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ 

ʟʘʢʚʘʩʢʠ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ.  

ɺʳʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʛʦ ʙʨʫʩʢʘ (0,5-1,5 ʢʛ) ʠ ʥʠʟʢʦʛʦ 

ʮʠʣʠʥʜʨʘ ʩʦ ʩʣʝʛʢʘ ʚʳʧʫʢʣʦʡ ʙʦʢʦʚʦʡ ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʴʶ ʠ ʦʢʨʫʛʣʝʥʥʳʤʠ ʛʨʘʥʷʤʠ 

ʠʣʠ ʮʠʣʠʥʜʨʘ (0,5-1,5 ʢʛ). 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʚ ʤʝʨʫ ʧʣʦʪʥʘʷ, ʩʣʝʛʢʘ ʣʦʤʢʘʷ, ʥʦ ʥʝ ʢʨʦʰʣʠʚʘʷ. ʎʚʝʪ ʪʝʩʪʘ 

ï ʢʨʝʤʦʚʳʡ ʩ ʞʝʣʪʦ-ʦʨʘʥʞʝʚʳʤ ʦʪʪʝʥʢʦʤ. ɺʢʫʩ ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ, ʫʤʝʨʝʥʥʦ 

ʩʦʣʝʥʳʡ, ʙʝʟ ʧʦʩʪʦʨʦʥʥʝʛʦ ʧʨʠʚʢʫʩʘ ʠ ʟʘʧʘʭʘ. 

 

Срок годности 

ʉʨʦʢ ʛʦʜʥʦʩʪʠ - 10 ʩʫʪʦʢ ʩ ʜʘʪʳ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫР МЯГКИЙ «ЛАСТОЧКА» 

ТУ РБ 02906526.080-99 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʤʷʛʢʠʭ ʩʳʯʫʞʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʙʝʟ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Назначение продукта и способ получения  
ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ 

ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ 

ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, 

ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ ʩʝʤʷʥ ʪʤʠʥʘ, ʫʢʨʦʧʘ. 

ɺʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʙʨʫʩʢʘ ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʡ ʬʦʨʤʳ (0,6-1,5 ʢʛ), ʥʠʟʢʦʛʦ 

ʮʠʣʠʥʜʨʘ (0,2-0,8 ʢʛ ʠ 1,0-2,0 ʢʛ).  

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ, ʚ ʤʝʨʫ ʧʣʦʪʥʘʷ, 

ʩʣʝʛʢʘ ʣʦʤʢʘʷ, ʥʦ ʥʝ ʢʨʦʰʣʠʚʘʷ, ʩ ʚʢʣʶʯʝʥʠʷʤʠ 

ʩʝʤʷʥ ʪʤʠʥʘ (ʫʢʨʦʧʘ). ɺʢʫʩ ʯʠʩʪʳʡ, 

ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ, ʫʤʝʨʝʥʥʦ ʩʦʣʝʥʳʡ ʩ ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ 

ʪʤʠʥʘ (ʫʢʨʦʧʘ). ʈʠʩʫʥʦʢ ʦʪʩʫʪʩʪʚʫʝʪ. ʎʚʝʪ ï 

ʙʝʣʳʡ ʩ ʚʢʣʶʯʝʥʠʷʤʠ ʪʤʠʥʘ ʠ ʫʢʨʦʧʘ.  

 

Виды продукта 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʠ ʞʠʨʘ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʩʳʨʳ: 

ï ʩʳʨ ʤʷʛʢʠʡ ʣʘʩʪʦʯʢʘ ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ 30 %; 

ï ʩʳʨ ʤʷʛʢʠʡ ʣʘʩʪʦʯʢʘ ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ 50 %.  

 

Срок годности 

ʉʨʦʢ ʛʦʜʥʦʩʪʠ ʩʳʨʘ ï 5 ʩʫʪʦʢ, ʧʨʠ ʫʧʘʢʦʚʢʝ ʩʳʨʘ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ ï 8 ʩʫʪʦʢ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

 



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫР МЯГКИЙ «ВЕСЕННИЙ» 

ТУ РБ 02906526.052-98 

 
ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʤʷʛʢʠʭ ʩʳʯʫʞʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʙʝʟ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Назначение продукта и способ получения  

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ 

ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ 

ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ 

ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ ʟʝʣʝʥʠ ʧʝʪʨʫʰʢʠ, ʫʢʨʦʧʘ, ʩʝʣʴʜʝʨʝʷ. 

ɺʳʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ (0,2-0,8 ʢʛ, 1,0-2,0 ʢʛ) ʠʣʠ 

ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʛʦ ʙʨʫʩʢʘ (0,6-1,5 ʢʛ).  

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʩʳʨʘ ʥʝʞʥʘʷ, ʚ ʤʝʨʫ ʧʣʦʪʥʘʷ, ʩʣʝʛʢʘ ʣʦʤʢʘʷ, ʥʦ ʥʝ 

ʢʨʦʰʣʠʚʘʷ ʩ ʚʢʣʶʯʝʥʠʝʤ ʠʟʤʝʣʴʯʝʥʥʦʡ ʟʝʣʝʥʠ. ɺʢʫʩ ʯʠʩʪʳʡ, ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ, 

ʫʤʝʨʝʥʥʦ ʩʦʣʝʥʳʡ, ʩ ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ ʟʝʣʝʥʠ ʧʝʪʨʫʰʢʠ, ʫʢʨʦʧʘ, ʩʝʣʴʜʝʨʝʷ. ʎʚʝʪ 

ʙʝʣʳʡ ʩ ʯʘʩʪʠʮʘʤʠ ʥʘʧʦʣʥʠʪʝʣʷ ʦʪ ʩʚʝʪʣʦ- ʜʦ ʪʝʤʥʦ-ʟʝʣʝʥʦʛʦ ʮʚʝʪʘ. 

 

Срок годности 

ʉʨʦʢ ʭʨʘʥʝʥʠʷ ʩʳʨʘ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ ʦʪ 0 ʜʦ 6 Áʉ ʥʝ ʙʦʣʝʝ 5 ʩʫʪʦʢ, ʧʨʠ 

ʫʧʘʢʦʚʢʝ ʩʳʨʘ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ - ʥʝ ʙʦʣʝʝ 8 ʩʫʪʦʢ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫР МЯГКИЙ «ПРАЗДНИЧНЫЙ» 

ТУ РБ 100377914.499-2003 
 

ʆʪʥʦʩʠʪʩʷ ʢ ʛʨʫʧʧʝ ʤʷʛʢʠʭ ʬʝʨʤʝʥʪʘʪʠʚʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʙʝʟ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Назначение продукта и способ получения  
ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ 

ʤʦʣʦʢʘ, ʧʫʪʝʤ ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ 

ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ 

ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʚʥʝʩʝʥʠʝʤ ʥʘʧʦʣʥʠʪʝʣʷ (ʧʘʧʨʠʢʠ) ʚ ʚʠʜʝ ʢʫʩʦʯʢʦʚ ʢʘʢ ʚ 

ʩʫʭʦʤ, ʪʘʢ ʠ ʚ ʩʚʝʞʝʤ ʚʠʜʝ.   

ɺʳʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʥʠʟʢʦʛʦ ʮʠʣʠʥʜʨʘ ʩʦ ʩʣʝʛʢʘ ʚʳʧʫʢʣʦʡ ʙʦʢʦʚʦʡ 

ʧʦʚʝʨʭʥʦʩʪʴʶ ʠ ʦʢʨʫʛʣʝʥʥʳʤʠ ʛʨʘʥʷʤʠ (0,2-2,0 ʢʛ) ʠʣʠ ʙʨʫʩʢʘ ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʡ 

ʬʦʨʤʳ (1,0-2,0 ʢʛ). 

ɺʢʫʩ ʯʠʩʪʳʡ, ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ, ʫʤʝʨʝʥʦ ʩʦʣʝʥʳʡ, ʩ 

ʤʷʛʢʠʤ ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ ʚʥʝʩʝʥʥʦʛʦ ʥʘʧʦʣʥʠʪʝʣʷ. 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʥʝʞʥʘʷ, ʚ ʤʝʨʫ ʧʣʦʪʥʘʷ, ʩʣʝʛʢʘ ʣʦʤʢʘʷ. 

ʎʚʝʪ ʙʝʣʳʡ ʠʣʠ  ʩʚʝʪʣʦ-ʢʨʝʤʦʚʳʡ ʩ ʯʘʩʪʠʮʘʤʠ ʧʘʧʨʠʢʠ 

ʟʝʣʝʥʦʛʦ ʠʣʠ ʢʨʘʩʥʦʛʦ ʮʚʝʪʘ.  

 

Срок годности 

ʉʨʦʢ ʛʦʜʥʦʩʪʠ ʥʝ ʙʦʣʝʝ 5 ʩʫʪʦʢ ʩ ʜʘʪʳ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ ʠ ʥʝ ʙʦʣʝʝ 8 ʩʫʪʦʢ, 

ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʦʛʦ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫР МЯГКИЙ «АДЫГЕЙСКИЙ»  

ТТИ ВY 100098867.260-2011 

Типовая технологическая инструкция по изготовлению сыра мягкого 

«Адыгейский» к СТБ 2190 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʉʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɸʜʳʛʝʡʩʢʠʡè ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ 

ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ ʠ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ. 

ʉʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɸʜʳʛʝʡʩʢʠʡè ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ 

ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ ʪʝʨʤʦʢʠʩʣʦʪʥʦʡ ʢʦʘʛʫʣʷʮʠʠ ʩʦʜʝʨʞʘʱʝʛʦʩʷ ʚ 

ʥʝʤ ʤʦʣʦʯʥʦʛʦ ʙʝʣʢʘ, ʩ ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʩ 

ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ ʠʣʠ ʙʝʟ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʷ ʚʢʫʩʦʚʳʭ ʥʘʧʦʣʥʠʪʝʣʝʡ. 

 

Виды продукта 

ʉʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɸʜʳʛʝʡʩʢʠʡè ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʷ ʚʢʫʩʦʚʳʭ 

ʥʘʧʦʣʥʠʪʝʣʝʡ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ: 

ï ʩʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɸʜʳʛʝʡʩʢʠʡè; 

ï ʩʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɸʜʳʛʝʡʩʢʠʡè ʩ ʥʘʧʦʣʥʠʪʝʣʷʤʠ. 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ,    

ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫР МЯГКИЙ «ДИЕТИЧЕСКИЙ»  

ТТИ ВY 100098867.261-2011 

Типовая технологическая инструкция по изготовлению сыра мягкого 

«Диетический» к СТБ 2190 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʉʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɼʠʝʪʠʯʝʩʢʠʡè ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ 

ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ ʠ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ. 

ʉʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɼʠʝʪʠʯʝʩʢʠʡè ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʧʘʭʪʳ, ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʡ ʧʨʠ 

ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʠ ʩʣʘʜʢʦʩʣʠʚʦʯʥʦʛʦ ʤʘʩʣʘ, ʠʣʠ ʩʤʝʩʠ ʝʝ ʩ ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʳʤ ʤʦʣʦʢʦʤ, 

ʧʫʪʝʤ ʩʢʚʘʰʠʚʘʥʠʷ ʝʝ ʟʘʢʚʘʩʢʦʡ, ʧʨʠʛʦʪʦʚʣʝʥʥʦʡ ʥʘ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨʘʭ 

ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʩ ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ. 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ, 

ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

 

 

 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫР МЯГКИЙ «ДЕРЕВЕНСКИЙ»  

ТТИ ВY 100098867.310-2011 

Типовая технологическая инструкция по изготовлению сыра мягкого 

«Деревенский» к СТБ 2190 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʉʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɼʝʨʝʚʝʥʩʢʠʡè ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ 

ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ ʠ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ. 

ʉʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɼʝʨʝʚʝʥʩʢʠʡè ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ 

ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʠʣʠ ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʦʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʩ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ (ʠʣʠ ʙʝʟ 

ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʷ) ʧʘʭʪʳ ʧʫʪʝʤ ʩʢʚʘʰʠʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʟʘʢʚʘʩʢʦʡ, ʧʨʠʛʦʪʦʚʣʝʥʥʦʡ ʥʘ 

ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨʘʭ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ (ʠʣʠ ʙʝʟ 

ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʷ) ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʝʛʦ ʬʝʨʤʝʥʪʘ ʠ ʭʣʦʨʠʩʪʦʛʦ ʢʘʣʴʮʠʷ ʩ 

ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ ʩʦʣʠ ʠ ʚʢʫʩʦʚʳʭ ʥʘʧʦʣʥʠʪʝʣʝʡ. 

 

Виды продукта 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʚʥʝʩʝʥʠʷ ʚʢʫʩʦʚʳʭ ʥʘʧʦʣʥʠʪʝʣʝʡ ʠ ʩʦʣʠ ʩʳʨ ʤʷʛʢʠʡ 

çɼʝʨʝʚʝʥʩʢʠʡè ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ: 

- ʩʦʣʝʥʳʡ ʩ ʪʤʠʥʦʤ; 

- ʩʦʣʝʥʳʡ ʩ ʧʝʪʨʫʰʢʦʡ; 

- ʩʦʣʝʥʳʡ ʩ ʩʝʣʴʜʝʨʝʝʤ; 

- ʩʦʣʝʥʳʡ ʩ ʫʢʨʦʧʦʤ. 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʠ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ 

ʚʝʱʝʩʪʚʝ ʩʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɼʝʨʝʚʝʥʩʢʠʡè ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ 

ʥʘ: 

- ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʳʡ; 

- ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 30 %. 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ,  

ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫР МЯГКИЙ «БЕЛОРУССКИЙ КЛИНКОВЫЙ»  

ТТИ ВY 100098867.262-2011 

Типовая технологическая инструкция по изготовлению сыра мягкого 

«Белорусский клинковый» к СТБ 2190 
 

Назначение продукта и способ получения 
ʉʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɹʝʣʦʨʫʩʩʢʠʡ ʢʣʠʥʢʦʚʳʡè ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ 

ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ ʠ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ. 

ʉʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɹʝʣʦʨʫʩʩʢʠʡ ʢʣʠʥʢʦʚʳʡè ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ 

ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʠʣʠ ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʦʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʩ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ 

(ʠʣʠ ʙʝʟ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʷ) ʧʘʭʪʳ ʧʫʪʝʤ ʩʢʚʘʰʠʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʟʘʢʚʘʩʢʦʡ, ʧʨʠʛʦʪʦʚʣʝʥʥʦʡ 

ʥʘ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨʘʭ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ (ʠʣʠ ʙʝʟ 

ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʷ) ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʝʛʦ ʬʝʨʤʝʥʪʘ ʠ ʭʣʦʨʠʩʪʦʛʦ ʢʘʣʴʮʠʷ. 

 

Виды продукта 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʠʩʧʦʣʴʟʫʝʤʦʛʦ ʩʳʨʴʷ: 

ï ʩʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɹʝʣʦʨʫʩʩʢʠʡ ʢʣʠʥʢʦʚʳʡè; 

ï ʩʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɹʝʣʦʨʫʩʩʢʠʡ ʢʣʠʥʢʦʚʳʡè ʩʦʣʝʥʳʡ. 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʬʠʟʠʢʦ-ʭʠʤʠʯʝʩʢʠʭ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʝʡ: 

ï ʩʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɹʝʣʦʨʫʩʩʢʠʡ ʢʣʠʥʢʦʚʳʡè ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʳʡ; 

ï ʩʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çɹʝʣʦʨʫʩʩʢʠʡ ʢʣʠʥʢʦʚʳʡè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ 

ʚʝʱʝʩʪʚʝ 30%. 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ 

ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ,   ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 

www.instmmp.by, ʪʝʣ./ʬʘʢʩ 344-38-52, e-mail: meat-dairy@tut.by 

43 

СЫР МЯГКИЙ «ЛЮБИТЕЛЬСКИЙ» 

ТУ BY 100098867.358-2014 

 

ʉʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çʃʶʙʠʪʝʣʴʩʢʠʡè ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ 

ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ. 

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ 

ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ ʩ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ 

ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ ʩ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ. 

 

Виды продукта: 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʷ ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ: 

- ʩʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çʃʶʙʠʪʝʣʴʩʢʠʡè; 

- ʩʳʨ ʤʷʛʢʠʡ çʃʶʙʠʪʝʣʴʩʢʠʡè ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ. 

ʌʦʨʤʘ ʩʳʨʘ ï ʥʠʟʢʠʡ ʮʠʣʠʥʜʨ, ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʳʡ ʙʨʫʩʦʢ. 

ʉʳʨ ʚʳʧʫʩʢʘʶʪ ʚ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʶ ʙʝʟ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ ʠ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʝʥʠʷ ʥʘ ʩʦʨʪʘ. 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ, 

ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44. 

 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫРЫ ИЗ ОВЕЧЬЕГО МОЛОКА 

ТУ BY 100098867.416-2016 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ 

ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʠʟ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ 

ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʝʛʦ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʥʳʤ ʧʨʝʧʘʨʘʪʦʤ ʩ 

ʧʨʠʤʝʥʝʥʠʝʤ ʯʠʩʪʳʭ ʢʫʣʴʪʫʨ ʤʦʣʦʯʥʦʢʠʩʣʳʭ ʙʘʢʪʝʨʠʡ, ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ 

ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʬʦʨʤʦʚʘʥʠʝʤ ʠ 

ʩʘʤʦʧʨʝʩʩʦʚʘʥʠʝʤ. 

ʉʳʨʳ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʩʦʜʝʨʞʘʥʠʷ ʞʠʨʘ ʚ ʠʩʭʦʜʥʦʤ 

ʤʦʣʦʢʝ-ʩʳʨʴʝ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ ʦʪ 45% 

ʜʦ 60% ʠ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ ʩʣʝʜʫʶʱʠʝ ʚʠʜʳ: 

-ʩʳʨ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʤʷʛʢʠʡ; 

-ʩʳʨ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʡ; 

-ʩʳʨ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʡ ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʠ ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ; 

-ʩʳʨ ʠʟ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʨʘʩʩʦʣʴʥʳʡ. 

ʉʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʚ ʬʦʨʤʝ ʧʨʷʤʦʫʛʦʣʴʥʦʛʦ ʠʣʠ ʢʚʘʜʨʘʪʥʦʛʦ ʙʨʫʩʢʘ 

(0,5-5,0 ʢʛ) ʠʣʠ  ʮʠʣʠʥʜʨʘ (0,2-3,0 ʢʛ). 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʩʳʨʦʚ ʧʣʘʩʪʠʯʥʘʷ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ. ɺʢʫʩ ʩʳʨʥʳʡ, ʩʣʝʛʢʘ 

ʢʠʩʣʦʚʘʪʳʡ, ʜʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʩʧʝʮʠʬʠʯʝʩʢʠʡ ʧʨʠʚʢʫʩ ʦʚʝʯʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʎʚʝʪ ʦʪ 

ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ ʢʨʝʤʦʚʦʛʦ, ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ. 

 

Срок созревания ʩʳʨʦʚ ʩʦʩʪʘʚʣʷʝʪ: ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʦʛʦ ï ʥʝ ʤʝʥʝʝ 60 ʩʫʪʦʢ, 

ʨʘʩʩʦʣʴʥʦʛʦ - ʥʝ ʤʝʥʝʝ 20 ʩʫʪʦʢ. ʉʳʨ ʤʷʛʢʠʡ ʠ ʩʳʨ ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʠ 

ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʙʝʟ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ. 

 

Срок годности ʩʳʨʦʚ ʩʦʩʪʘʚʣʷʝʪ: ʤʷʛʢʦʛʦ ï 5 ʩʫʪʦʢ; ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʦʛʦ ï 30 

ʩʫʪʦʢ, ʨʘʩʩʦʣʴʥʦʛʦ, ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʦʛʦ ʚ ʧʦʣʠʤʝʨʥʳʝ ʧʣʝʥʢʠ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ ï 20 

ʩʫʪʦʢ, ʨʘʩʩʦʣʴʥʦʛʦ, ʨʝʘʣʠʟʫʝʤʦʛʦ ʚ ʨʘʩʩʦʣʝ - 60 ʩʫʪʦʢ, ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʠ 

ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ, ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʦʛʦ ʚ ʧʝʨʛʘʤʝʥʪ, ʙʫʤʘʛʫ ʧʘʨʘʬʠʥʠʨʦʚʘʥʥʫʶ, ʧʣʝʥʢʫ 

ʧʦʣʠʵʪʠʣʝʥʦʚʫʶ ʪʝʨʤʦʫʩʘʜʦʯʥʫʶ - 7 ʩʫʪʦʢ, ʩ ʯʝʜʜʝʨʠʟʘʮʠʝʡ ʠ ʧʣʘʚʣʝʥʠʝʤ, 

ʫʧʘʢʦʚʘʥʥʦʛʦ ʚ  ʧʦʣʠʤʝʨʥʳʝ ʧʣʝʥʢʠ ʧʦʜ ʚʘʢʫʫʤʦʤ ï 14 ʩʫʪʦʢ ʩ ʜʘʪʳ 

ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ.(017)344-38-31 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫРЫ ПЛАВЛЕННЫЕ 
 

СЫРЫ ПЛАВЛЕНЫЕ ПАСТООБРАЗНЫЕ 

ТУ РБ 100098867.089-2000 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʉʳʨʳ ʧʣʘʚʣʝʥʳʝ ʧʘʩʪʦʦʙʨʘʟʥʳʝ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥʳ ʜʣʷ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ 

ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ.  

ʉʳʨ ʧʣʘʚʣʝʥʳʡ ʧʘʩʪʦʦʙʨʘʟʥʳʡ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʪʚʦʨʦʛʘ ʠ ʜʨʫʛʠʭ 

ʤʦʣʦʯʥʳʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʩ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ ʥʘʧʦʣʥʠʪʝʣʷ, ʚʢʫʩʦʘʨʦʤʘʪʠʯʝʩʢʠʭ ʜʦʙʘʚʦʢ 

ʠʣʠ ʙʝʟ ʜʦʙʘʚʦʢ ʠ  ʩʪʘʙʠʣʠʟʘʪʦʨʘ ʧʫʪʝʤ ʪʝʧʣʦʚʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʠ. 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʦʪ ʤʷʛʢʦʡ ʧʣʘʩʪʠʯʥʦʡ ʜʦ ʥʝʞʥʦʡ, ʤʘʞʫʱʝʡʩʷ, 

ʢʨʝʤʦʦʙʨʘʟʥʦʡ, ʦʜʥʦʨʦʜʥʦʡ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ, ʙʝʟ ʚʥʫʪʨʝʥʥʠʭ ʚʦʟʜʫʰʥʳʭ ʧʫʩʪʦʪ. 

ɼʣʷ ʩʳʨʘ  ʩ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʦʛʦ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘ ï ʩ ʠʭ ʥʘʣʠʯʠʝʤ. ɺʢʫʩ 

ʯʠʩʪʳʡ, ʭʘʨʘʢʪʝʨʥʳʡ ʜʣʷ ʢʦʥʢʨʝʪʥʦʛʦ ʥʘʠʤʝʥʦʚʘʥʠʷ ʩʳʨʘ, ʩʣʠʚʦʯʥʳʡ ʩ 

ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʤ ʧʨʠʚʢʫʩʦʤ. ʎʚʝʪ ʦʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ ʩʚʝʪʣʦ-ʞʝʣʪʦʛʦ, ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ 

ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ. 

 

Виды продукта 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʠʩʧʦʣʴʟʫʝʤʦʛʦ ʩʳʨʴʷ ʩʳʨʳ ʧʣʘʚʣʝʥʳʝ ʧʘʩʪʦʦʙʨʘʟʥʳʝ   

ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʩʣʝʜʫʶʱʠʭ ʚʠʜʦʚ: 

ï ʩʳʨ ʧʣʘʚʣʝʥʳʡ ʧʘʩʪʦʦʙʨʘʟʥʳʡ; 

ï ʩʳʨ ʧʣʘʚʣʝʥʳʡ ʧʘʩʪʦʦʙʨʘʟʥʳʡ ʩ ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʤ 

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʤ. 

ʉʳʨʳ ʧʣʘʚʣʝʥʳʝ ʧʘʩʪʦʦʙʨʘʟʥʳʝ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ 

ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ 60 %, 50 %, 40 %. 

 

ʉʨʦʢ ʛʦʜʥʦʩʪʠ 

28 ʩʫʪʦʢ ʧʨʠ ʪʝʤʧʝʨʘʪʫʨʝ 4 Ñ 2 0ʉ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʮʝʣʴʥʦʤʦʣʦʯʥʳʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʠ ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪʦʚ,            

ʪʝʣ. (017) 344-38-42 
 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЫРЫ ПЛАВЛЕНЫЕ 

ТТИ РБ 100098867.144-2008 

Типовая технологическая инструкция  

по изготовлению сыров плавленых к СТБ 736 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʣʘʚʣʝʥʳʝ ʩʳʨʳ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥʳ ʜʣʷ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ 

ʧʠʱʫ, ʘ ʪʘʢʞʝ ʜʣʷ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʷ ʚ ʦʙʱʝʩʪʚʝʥʥʦʤ ʧʠʪʘʥʠʠ. 

ʇʣʘʚʣʝʥʳʝ ʩʳʨʳ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʩʳʨʘ ʠ/ʠʣʠ ʪʚʦʨʦʛʘ ʩ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʝʤ 

ʤʦʣʦʯʥʳʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ, ʵʤʫʣʴʛʠʨʫʶʱʠʭ ʩʦʣʝʡ ʠʣʠ ʩʪʨʫʢʪʫʨʦʦʙʨʘʟʦʚʘʪʝʣʝʡ, ʩ 

ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ ʠʣʠ ʙʝʟ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʷ ʧʠʱʝʚʳʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ, ʧʠʱʝʚʳʭ ʜʦʙʘʚʦʢ ʧʫʪʝʤ 

ʠʟʤʝʣʴʯʝʥʠʷ, ʧʝʨʝʤʝʰʠʚʘʥʠʷ, ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʠ ʵʤʫʣʴʛʠʨʦʚʘʥʠʷ ʩʤʝʩʠ ʜʣʷ 

ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ. 

 

Виды продукта 

ʇʣʘʚʣʝʥʳʝ ʩʳʨʳ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʦʨʛʘʥʦʣʝʧʪʠʯʝʩʢʠʭ ʠ ʬʠʟʠʢʦ-

ʭʠʤʠʯʝʩʢʠʭ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʝʡ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ ʛʨʫʧʧʳ: 

ï ʣʦʤʪʝʚʳʝ; 

ï ʧʘʩʪʦʦʙʨʘʟʥʳʝ; 

ï ʩʫʭʠʝ. 

ʃʦʤʪʝʚʳʝ ʠ ʧʘʩʪʦʦʙʨʘʟʥʳʝ ʧʣʘʚʣʝʥʳʝ ʩʳʨʳ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ 

ʜʦʧʦʣʥʠʪʝʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʠ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ: 

ï ʧʣʘʚʣʝʥʳʝ ʩʳʨʳ, ʥʝ ʧʦʜʚʝʨʛʥʫʪʳʝ ʜʦʧʦʣʥʠʪʝʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʝ; 

ï ʧʣʘʚʣʝʥʳʝ ʩʳʨʳ, ʧʦʜʚʝʨʛʥʫʪʳʝ ʜʦʧʦʣʥʠʪʝʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʝ. 

ʇʣʘʚʣʝʥʳʝ ʩʳʨʳ, ʧʦʜʚʝʨʛʥʫʪʳʝ ʜʦʧʦʣʥʠʪʝʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʝ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ 

ʥʘ: 

ï ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʳʝ; 

ï ʩʪʝʨʠʣʠʟʦʚʘʥʥʳʝ; 

ï ʢʦʧʯʝʥʳʝ (ʜʣʷ ʣʦʤʪʝʚʳʭ ʧʣʘʚʣʝʥʳʭ ʩʳʨʦʚ). 

ʇʣʘʚʣʝʥʳʝ ʩʳʨʳ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʠʩʧʦʣʴʟʫʝʤʳʭ ʥʝʤʦʣʦʯʥʳʭ 

ʥʘʧʦʣʥʠʪʝʣʝʡ (ʧʠʱʝʚʳʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʠ ʧʠʱʝʚʳʭ ʜʦʙʘʚʦʢ) ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ: 

ï ʙʝʟ ʥʘʧʦʣʥʠʪʝʣʝʡ; 

ï ʩ ʥʘʧʦʣʥʠʪʝʣʷʤʠ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ ʩʣʘʜʢʠʝ ʧʣʘʚʣʝʥʳʝ ʩʳʨʳ. 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ,       

ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 
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ПРОДУКТЫ СЫРНЫЕ 
 

ПРОДУКТЫ СЫРНЫЕ ПЛАВЛЕНЫЕ  

С ЗАМЕНИТЕЛЕМ МОЛОЧНОГО ЖИРА 

ТУ BY 100098867.228-2008 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪʳ ʩʳʨʥʳʝ ʧʣʘʚʣʝʥʳʝ ʩ ʟʘʤʝʥʠʪʝʣʝʤ ʤʦʣʦʯʥʦʛʦ ʞʠʨʘ  

ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥʳ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ. 

ʇʨʦʜʫʢʪʳ ʩʳʨʥʳʝ ʧʣʘʚʣʝʥʳʝ ʩ ʟʘʤʝʥʠʪʝʣʝʤ ʤʦʣʦʯʥʦʛʦ ʞʠʨʘ 

ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʩʳʨʘ ʠ/ʠʣʠ ʪʚʦʨʦʛʘ ʩ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʝʤ ʤʦʣʦʯʥʳʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʩ 

ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ ʟʘʤʝʥʠʪʝʣʷ ʤʦʣʦʯʥʦʛʦ ʞʠʨʘ, ʵʤʫʣʴʛʠʨʫʶʱʠʭ ʩʦʣʝʡ ʠʣʠ 

ʩʪʨʫʢʪʫʨʦʦʙʨʘʟʦʚʘʪʝʣʝʡ, ʩ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ ʠʣʠ ʙʝʟ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʷ ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ 

ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʧʫʪʝʤ ʠʟʤʝʣʴʯʝʥʠʷ, ʧʝʨʝʤʝʰʠʚʘʥʠʷ, ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʠ ʵʤʫʣʴʛʠʨʦʚʘʥʠʷ 

ʩʤʝʩʠ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ, ʩ ʢʦʧʯʝʥʠʝʤ ʠʣʠ ʙʝʟ ʢʦʧʯʝʥʠʷ. 

 

Виды продукта 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʢʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʠ ʠ ʬʠʟʠʢʦ-ʭʠʤʠʯʝʩʢʠʭ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʝʡ 

ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ ʛʨʫʧʧʳ: 

ï ʣʦʤʪʝʚʳʝ; 

ï ʧʘʩʪʦʦʙʨʘʟʥʳʝ. 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʠʩʧʦʣʴʟʫʝʤʳʭ ʧʠʱʝʚʢʫʩʦʚʳʭ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ ʧʨʦʜʫʢʪʳ 

ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ: 

ï ʙʝʟ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʦʚ; 

ï ʩ ʢʦʤʧʦʥʝʥʪʘʤʠ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ ʩʣʘʜʢʠʝ. 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʜʦʧʦʣʥʠʪʝʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʠ ʧʨʦʜʫʢʪʳ ʣʦʤʪʝʚʳʝ ʤʦʛʫʪ 

ʙʳʪʴ ʢʦʧʯʝʥʳʝ. 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʠ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ ʧʨʦʜʫʢʪʳ     

ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ: 

ï ʣʦʤʪʝʚʳʝ: ʦʪ 20 % ʜʦ 50 %; 

ï ʧʘʩʪʦʦʙʨʘʟʥʳʝ: ʦʪ 20 % ʜʦ 60 %; 

ï ʩʣʘʜʢʠʝ: ʦʪ 20 % ʜʦ 55 %. 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ,  

ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 
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СЫРЬЕ ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА 

ПЛАВЛЕННЫХ СЫРОВ 

 

ГОЛОВКИ СЫРОВ СБОРНЫЕ ДЛЯ ПЛАВЛЕНИЯ 

ТУ BY 100098867.218-2007 
 

Назначение продукта и способ получения 

ɻʦʣʦʚʢʠ ʩʳʨʦʚ ʩʙʦʨʥʳʝ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥʳ ʜʣʷ ʧʨʦʠʟʚʦʜʩʪʚʘ 

ʧʣʘʚʣʝʥʳʭ ʩʳʨʦʚ. 

ɻʦʣʦʚʢʠ ʩʳʨʦʚ ʩʙʦʨʥʳʝ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʩʳʨʥʦʛʦ 

ʟʝʨʥʘ, ʦʙʨʝʟʢʦʚ, ʩʳʨʥʦʡ ʙʝʣʢʦʚʦʡ ʧʳʣʠ, ʧʦʣʫʯʘʝʤʳʭ ʧʨʠ ʧʨʦʠʟʚʦʜʩʪʚʝ 

ʧʦʣʫʪʚʝʨʜʳʭ ʩʳʨʦʚ. 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ, 

ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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ПОЛУФАБРИКАТ ИЗ МОЛОЧНОЙ 

ПОДСЫРНОЙ СЫВОРОТКИ 

ТУ BY 10098867.234-2009 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʀʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ ʩʳʨʥʦʡ ʧʳʣʠ, ʠʟʚʣʝʢʘʝʤʦʡ ʠʟ ʧʦʜʩʳʨʥʦʡ ʩʳʚʦʨʦʪʢʠ 

ʧʨʠ ʧʨʦʠʟʚʦʜʩʪʚʝ ʩʳʨʦʚ, ʠ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ ʧʨʠ 

ʧʨʦʠʟʚʦʜʩʪʚʝ ʤʦʣʦʯʥʳʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ . 

ʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ, % ʥʝ ʤʝʥʝʝ ï 15; 

ʤʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ ʚʣʘʛʠ, %, ʥʝ ʙʦʣʝʝ ï 63,0; 

ʤʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ ʧʦʚʘʨʝʥʥʦʡ ʩʦʣʠ, %, ʥʝ ʙʦʣʝʝ ï 1,5.    

 

Виды продукта 

- ʧʦʣʫʬʘʙʨʠʢʘʪ ʠʟ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʧʦʜʩʳʨʥʦʡ ʩʳʚʦʨʦʪʢʠ ʩʚʝʞʠʡ; 

- ʧʦʣʫʬʘʙʨʠʢʘʪ ʠʟ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʩʳʚʦʨʦʪʢʠ ʟʨʝʣʳʡ. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 
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СЫРЫ И МАССЫ СЫРНЫЕ ДЛЯ ПЛАВЛЕНИЯ 

ТУ РБ 100098867.167-2004 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʉʳʨʳ ʠ ʤʘʩʩʳ ʩʳʨʥʳʝ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥʳ ʜʣʷ ʧʨʦʠʟʚʦʜʩʪʚʘ 

ʧʣʘʚʣʝʥʳʭ ʩʳʨʦʚ ʠ ʧʣʘʚʣʝʥʳʭ ʩʳʨʥʳʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ. 

ʉʳʨʳ ʠ ʤʘʩʩʳ ʩʳʨʥʳʝ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʥʦʨʤʘʣʠʟʦʚʘʥʥʦʛʦ 

ʠʣʠ ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʦʛʦ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʠʣʠ ʧʘʭʪʳ, ʠʣʠ ʠʭ ʩʤʝʩʝʡ ʧʫʪʝʤ 

ʩʚʝʨʪʳʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʢʦʩʚʝʨʪʳʚʘʶʱʠʤʠ ʬʝʨʤʝʥʪʘʤʠ ʠʣʠ ʧʠʱʝʚʳʤʠ ʢʠʩʣʦʪʘʤʠ, ʩ 

ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʝʡ ʩʧʝʮʠʘʣʴʥʦʡ ʦʙʨʘʙʦʪʢʦʡ ʩʛʫʩʪʢʘ, ʩ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ ʠʣʠ ʙʝʟ 

ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ. 

Виды продукта 

ʉʳʨʳ ʠ ʤʘʩʩʳ ʩʳʨʥʳʝ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʠ 

ʞʠʨʘ ʚ ʩʫʭʦʤ ʚʝʱʝʩʪʚʝ ʠ ʩʨʦʢʦʚ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ:  

ʩʳʨʳ ʠ ʤʘʩʩʳ ʩʳʨʥʳʝ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʙʝʟ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ: 

ï ʩʳʨ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʳʡ; 

ï ʩʳʨ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ 45 %-ʥʦʡ ʞʠʨʥʦʩʪʠ; 

ï ʤʘʩʩʘ ʩʳʨʥʘʷ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ 40 %-ʥʦʡ ʞʠʨʥʦʩʪʠ; 

ï ʤʘʩʩʘ ʩʳʨʥʘʷ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ 45 %-ʥʦʡ ʞʠʨʥʦʩʪʠ. 

ʩʳʨʳ ʠ ʤʘʩʩʳ ʩʳʨʥʳʝ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʙʳʩʪʨʦʩʦʟʨʝʚʘʶʱʠʝ: 

ï ʩʳʨ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʳʡ; 

ï ʩʳʨ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ 30 %-ʥʦʡ ʞʠʨʥʦʩʪʠ; 

ï ʩʳʨ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ 40 %-ʥʦʡ ʞʠʨʥʦʩʪʠ; 

ï ʩʳʨ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ 45 %-ʥʦʡ ʞʠʨʥʦʩʪʠ; 

ï ʩʳʨ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ 50 %-ʥʦʡ ʞʠʨʥʦʩʪʠ; 

ï ʤʘʩʩʘ ʩʳʨʥʘʷ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ 40 %-ʥʦʡ ʞʠʨʥʦʩʪʠ; 

ï ʤʘʩʩʘ ʩʳʨʥʘʷ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ 45 %-ʥʦʡ ʞʠʨʥʦʩʪʠ. 

ʩʳʨʳ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʩ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʝʤ: 

ï ʩʳʨ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʳʡ; 

ï ʩʳʨ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ 30 %-ʥʦʡ ʞʠʨʥʦʩʪʠ; 

ï ʩʳʨ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ 40 %-ʥʦʡ ʞʠʨʥʦʩʪʠ; 

ï ʩʳʨ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ 45 %-ʥʦʡ ʞʠʨʥʦʩʪʠ; 

ï ʩʳʨ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ 50 %-ʥʦʡ ʞʠʨʥʦʩʪʠ. 

ʉʳʨʳ ʠ ʤʘʩʩʳ ʩʳʨʥʳʝ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʙʝʟ ʩʦʟʨʝʚʘʥʠʷ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ 

ʠʩʧʦʣʴʟʫʝʤʦʛʦ ʩʳʨʴʷ (ʧʦʚʘʨʝʥʥʦʡ ʩʦʣʠ) ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ: ʥʝʩʦʣʝʥʳʝ ʠ 

ʩʦʣʝʥʳʝ. 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ,   

ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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ПОЛУФАБРИКАТ  

БЕЛКОВЫЙ НЕЖИРНЫЙ ДЛЯ ПЛАВЛЕНИЯ 

ТУ BY 100098867.211-2007 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʦʣʫʬʘʙʨʠʢʘʪ ʙʝʣʢʦʚʳʡ ʥʝʞʠʨʥʳʡ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ, ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥʥʳʡ  ʜʣʷ 

ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ ʧʣʘʚʣʝʥʳʭ ʩʳʨʦʚ. 

ʇʦʣʫʬʘʙʨʠʢʘʪ ʙʝʣʢʦʚʳʡ ʥʝʞʠʨʥʳʡ ʜʣʷ ʧʣʘʚʣʝʥʠʷ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʝʪʩʷ ʠʟ 

ʦʙʝʟʞʠʨʝʥʥʦʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ ʢʦʘʛʫʣʷʮʠʠ ʩʦʜʝʨʞʘʱʝʛʦʩʷ ʚ ʥʝʤ ʙʝʣʢʘ ʧʦʜ 

ʜʝʡʩʪʚʠʝʤ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʢʠʩʣʦʪʳ, ʦʙʨʘʟʫʶʱʝʡʩʷ ʧʨʠ ʩʢʚʘʰʠʚʘʥʠʠ ʤʦʣʦʯʥʦʡ 

ʩʳʚʦʨʦʪʢʠ, ʠ ʦʜʥʦʚʨʝʤʝʥʥʳʤ ʛʠʜʨʦʣʠʟʦʤ ʝʛʦ ʧʨʦʪʝʦʣʠʪʠʯʝʩʢʠʤ ʬʝʨʤʝʥʪʦʤ, ʩ 

ʧʦʩʣʝʜʫʶʱʠʤ  ʦʭʣʘʞʜʝʥʠʝʤ, ʦʙʝʟʚʦʞʠʚʘʥʠʝʤ ʧʦʣʫʯʝʥʥʦʛʦ ʩʛʫʩʪʢʘ. 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ  ʦʜʥʦʨʦʜʥʘʷ, ʚ ʤʝʨʫ ʧʣʦʪʥʘʷ, ʫʧʨʫʛʘʷ. ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʩʣʝʛʢʘ 

ʢʨʫʧʠʪʯʘʪʘʷ ʠ ʢʨʦʰʣʠʚʘʷ.  ɺʢʫʩ ʯʠʩʪʳʡ, ʢʠʩʣʦʤʦʣʦʯʥʳʡ ʩʦʣʦʥʦʚʘʪʳʡ, ʙʝʟ 

ʧʦʩʪʦʨʦʥʥʠʭ ʧʨʠʚʢʫʩʦʚ ʠ ʟʘʧʘʭʦʚ. ʎʚʝʪ ʦʪ ʙʝʣʦʛʦ ʜʦ ʩʚʝʪʣʦ-ʞʝʣʪʦʛʦ, 

ʨʘʚʥʦʤʝʨʥʳʡ ʧʦ ʚʩʝʡ ʤʘʩʩʝ. 

 

Виды продукта 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʩʳʨʴʷ ʧʦ ʦʨʛʘʥʦʣʝʧʪʠʯʝʩʢʠʤ, ʬʠʟʠʢʦ-ʭʠʤʠʯʝʩʢʠʤ, 

ʤʠʢʨʦʙʠʦʣʦʛʠʯʝʩʢʠʤ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʷʤ ʧʦʣʫʬʘʙʨʠʢʘʪ ʜʦʣʞʝʥ ʩʦʦʪʚʝʪʩʪʚʦʚʘʪʴ 

ʪʨʝʙʦʚʘʥʠʷʤ ʊʋ BY 100098867.211-2007. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʮʝʣʴʥʦʤʦʣʦʯʥʳʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʠ ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪʦʚ,             

ʪʝʣ. (017) 344-38-42 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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МАСЛО ИЗ КОРОВЬЕГО МОЛОКА,  

ЖИР МОЛОЧНЫЙ,  

СЛИВКИ ПЛАСТИЧЕСКИЕ 
 

МАСЛО СЛИВОЧНОЕ ПОДСЫРНОЕ 

ТУ BY 100098867.173-2005 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʥʘ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʫʶ ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʫ. 

ʄʘʩʣʦ ʩʣʠʚʦʯʥʦʝ ʧʦʜʩʳʨʥʦʝ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʧʦʜʩʳʨʥʳʭ ʩʣʠʚʦʢ ʤʝʪʦʜʦʤ 

ʩʙʠʚʘʥʠʷ. 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ,  

ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 
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МАСЛО СЛИВОЧНОЕ «РАСIНКА»  

ТУ РБ 100098867.085-2000 
 

Назначение продукта и способ получения 
ʇʨʦʜʫʢʪ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ 

ʧʠʱʫ, ʜʣʷ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʷ ʚ ʦʙʱʝʩʪʚʝʥʥʦʤ ʧʠʪʘʥʠʠ, ʘ ʪʘʢʞʝ ʜʣʷ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ 

ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ ʥʘ ʧʠʱʝʚʳʝ ʮʝʣʠ. 

ʄʘʩʣʦ ʩʣʠʚʦʯʥʦʝ çʈʘʩiʥʢʘè ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʩʣʠʚʦʢ, ʧʦʣʫʯʝʥʥʳʭ ʧʨʠ 

ʩʝʧʘʨʠʨʦʚʘʥʠʠ ʩʳʚʦʨʦʪʢʠ ʧʦʜʩʳʨʥʦʡ, ʩ ʟʘʤʝʥʦʡ ʧʣʘʟʤʳ ʩʣʠʚʦʢ, ʩ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʝʤ 

ʠʣʠ ʙʝʟ ʜʦʙʘʚʣʝʥʠʷ ʟʘʢʚʘʩʢʠ. 

 

Виды продукта 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʦʩʦʙʝʥʥʦʩʪʝʡ ʩʳʨʴʝʚʦʛʦ ʩʦʩʪʘʚʘ ʤʘʩʣʦ ʩʣʠʚʦʯʥʦʝ 

çʈʘʩiʥʢʘè ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʩʣʝʜʫʶʱʠʭ ʚʠʜʦʚ: 

ï ʩʣʘʜʢʦʩʣʠʚʦʯʥʦʝ ʥʝʩʦʣʝʥʦʝ; 

ï ʩʣʘʜʢʦʩʣʠʚʦʯʥʦʝ ʩʦʣʝʥʦʝ; 

ï ʢʠʩʣʦʩʣʠʚʦʯʥʦʝ ʥʝʩʦʣʝʥʦʝ; 

ï ʢʠʩʣʦʩʣʠʚʦʯʥʦʝ ʩʦʣʝʥʦʝ. 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ, 

ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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МАСЛО СЛАДКОСЛИВОЧНОЕ НЕСОЛЕНОЕ «СТОЛИЧНОЕ»  

СТБ 1890-2008 

ТИ BY 100098897.160-2009 
 

Назначение продукта и способ получения 

ʄʘʩʣʦ ʩʣʘʜʢʦʩʣʠʚʦʯʥʦʝ ʥʝʩʦʣʝʥʦʝ çʉʪʦʣʠʯʥʦʝè ʧʦ ʉʊɹ 1890-2008 çʄʘʩʣʦ 

ʠʟ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘè ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥʦ ʜʣʷ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ 

ʧʠʱʫ ʠ ʜʣʷ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʷ ʧʨʠ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʠ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʧʠʪʘʥʠʷ, ʚ ʪʦʤ ʯʠʩʣʝ ʚ 

ʢʫʣʠʥʘʨʠʠ, ʦʙʱʝʩʪʚʝʥʥʦʤ ʧʠʪʘʥʠʠ, ʧʠʱʝʚʳʭ ʦʪʨʘʩʣʷʭ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʩʪʠ. 

ʄʘʩʣʦ ʩʣʘʜʢʦʩʣʠʚʦʯʥʦʝ ʥʝʩʦʣʝʥʦʝ çʉʪʦʣʠʯʥʦʝè ʚʳʨʘʙʘʪʳʚʘʝʪʩʷ ʠʟ 

ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʠ/ʠʣʠ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ, ʧʦʣʫʯʝʥʥʳʭ ʠʟ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʤʝʪʦʜʦʤ 

ʥʝʧʨʝʨʳʚʥʦʛʦ ʩʙʠʚʘʥʠʷ ʠʣʠ ʤʝʪʦʜʦʤ ʧʨʝʦʙʨʘʟʦʚʘʥʠʷ. 

ʄʘʩʣʦ ʩʣʘʜʢʦʩʣʠʚʦʯʥʦʝ ʥʝʩʦʣʝʥʦʝ çʉʪʦʣʠʯʥʦʝè ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ ʚʳʩʰʠʡ 

ʩʦʨʪ ʠ ʧʝʨʚʳʡ ʩʦʨʪ, ʧʨʠʤʝʥʷʷ ʙʘʣʴʥʫʶ ʦʮʝʥʢʫ ʧʦ ʉʊɹ 1890-2008. 

 

Виды продукта 

ɺ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʠ ʞʠʨʘ ʤʘʩʣʦ ʩʣʘʜʢʦʩʣʠʚʦʯʥʦʝ ʥʝʩʦʣʝʥʦʝ 

çʉʪʦʣʠʯʥʦʝè ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʩʣʝʜʫʶʱʠʭ ʚʠʜʦʚ: 

ï ʤʘʩʣʦ ʩʣʘʜʢʦʩʣʠʚʦʯʥʦʝ ʥʝʩʦʣʝʥʦʝ çʉʪʦʣʠʯʥʦʝè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ 

73,0 %;  

ï ʤʘʩʣʦ ʩʣʘʜʢʦʩʣʠʚʦʯʥʦʝ ʥʝʩʦʣʝʥʦʝ çʉʪʦʣʠʯʥʦʝè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ 

70,0 %;  

ï ʤʘʩʣʦ ʩʣʘʜʢʦʩʣʠʚʦʯʥʦʝ ʥʝʩʦʣʝʥʦʝ çʉʪʦʣʠʯʥʦʝè ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ 

62,0 %. 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʮʝʣʴʥʦʤʦʣʦʯʥʳʭ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ ʠ ʢʦʥʮʝʥʪʨʘʪʦʚ,               

ʪʝʣ. (017) 344-38-42 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 

 

 

ʈʋʇ çʀʅʉʊʀʊʋʊ ʄʗʉʆ-ʄʆʃʆʏʅʆʁ ʇʈʆʄʓʐʃɽʅʅʆʉʊʀè 

www.instmmp.by, ʪʝʣ./ʬʘʢʩ 344-38-52, e-mail: meat-dairy@tut.by 

55 

ЖИР МОЛОЧНЫЙ 

ТУ ВY 100098867. 323-2013 
 

Назначение продукта и способ получения 

ɾʠʨ ʤʦʣʦʯʥʳʡ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʩʣʠʚʦʯʥʦʛʦ ʤʘʩʣʘ ʧʦʩʨʝʜʩʪʚʦʤ ʫʜʘʣʝʥʠʷ 

ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʧʣʘʟʤʳ. ʇʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʠ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ, 

ʢʫʣʠʥʘʨʠʠ ʠ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʷ ʚ ʨʘʟʣʠʯʥʳʭ ʦʪʨʘʩʣʷʭ ʧʠʱʝʚʦʡ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʩʪʠ. 

ʂʦʥʩʠʩʪʝʥʮʠʷ ʧʣʦʪʥʘ.̫ ɺ ʨʘʩʪʦʧʣʝʥʥʦʤ ʚʠʜʝ ʤʦʣʦʯʥʳʡ ʞʠʨ ʧʨʦʟʨʘʯʥʳʡ 

ʙʝʟ ʦʩʘʜʢʘ. ɺʢʫʩ ʠ ʟʘʧʘʭ ʩʧʝʮʠʬʠʯʝʩʢʠʡ, ʩʚʦʡʩʪʚʝʥʥʳʡ ʤʦʣʦʯʥʦʤʫ ʞʠʨʫ. ɹʝʟ 

ʧʦʩʪʦʨʦʥʥʠʭ ʧʨʠʚʢʫʩʦʚ ʠ ʟʘʧʘʭʦʚ. ɼʦʧʫʩʢʘʝʪʩʷ ʥʝʟʥʘʯʠʪʝʣʴʥʳʡ ʧʨʠʚʢʫʩ 

ʪʦʧʣʝʥʦʛʦ ʤʘʩʣʘ. ʎʚʝʪ ʦʪ ʩʚʝʪʣʦ-ʞʝʣʪʦʛʦ ʜʦ ʞʝʣʪʦʛʦ. 

 

Срок хранения ʤʦʣʦʯʥʦʛʦ ʞʠʨʘ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʫʧʘʢʦʚʢʠ 

 

ʋʧʘʢʦʚʢʘ ʉʨʦʢʠ ʭʨʘʥʝʥʠʷ, ʤʝʩ 

(4Ñ2)Üʉ 
ʤʠʥʫʩ 

(6Ñ3)Üʉ 

ʤʠʥʫʩ 

(16Ñ2)Üʉ 

ʊʨʘʥʩʧʦʨʪʥʘʷ ʪʘʨʘ: ʤʦʥʦʣʠʪʦʤ ʚ ʷʱʠʢʠ ʠʟ 

ʢʘʨʪʦʥʘ ʠʣʠ ʙʦʯʢʠ ʠʟ ʧʦʣʠʤʝʨʥʳʭ ʤʘʪʝʨʠʘʣʦʚ 

9 

 

12 

 

24 

 

ʇʦʪʨʝʙʠʪʝʣʴʩʢʘʷ ʪʘʨʘ 2 3 4 

 

Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

 
  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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МАСЛО ИЗ КОРОВЬЕГО МОЛОКА 

ТТИ ВY 100098867.141-2009 

Типовая технологическая инструкция по изготовлению  

топленого масла к СТБ 1890 

ТТИ ВY 100098867.156-2009 

Типовая технологическая инструкция по изготовлению сливочного 

масла методом преобразования высокожирных сливок к СТБ 1890 

ТТИ ВY 100098867.157-2009 

Типовая технологическая инструкция по изготовлению сливочного 

масла методом сбивания сливок в маслоизготовителях непрерывного 

действия к СТБ 1890 

ТТИ ВY 100098867.158-2009 

Типовая технологическая инструкция по изготовлению сливочного 

масла методом сбивания сливок в маслоизготовителях 

периодического действия к СТБ 1890 

 

Назначение продукта и способ получения 
ʄʘʩʣʦ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥʦ ʜʣʷ ʥʝʧʦʩʨʝʜʩʪʚʝʥʥʦʛʦ ʫʧʦʪʨʝʙʣʝʥʠʷ ʚ ʧʠʱʫ, ʜʣʷ 

ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʷ ʚ ʢʫʣʠʥʘʨʠʠ ʠ ʦʙʱʝʩʪʚʝʥʥʦʤ ʧʠʪʘʥʠʠ, ʘ ʪʘʢʞʝ ʜʣʷ 

ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ ʥʘ ʧʠʱʝʚʳʝ ʮʝʣʠ. 

ʄʘʩʣʦ ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪ ʠʟ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ ʠ/ʠʣʠ ʧʨʦʜʫʢʪʦʚ, ʧʦʣʫʯʝʥʥʳʭ 

ʠʟ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ ʤʦʣʦʢʘ, ʤʝʪʦʜʦʤ ʧʨʝʦʙʨʘʟʦʚʘʥʠʷ ʚʳʩʦʢʦʞʠʨʥʳʭ ʩʣʠʚʦʢ ʠʣʠ 

ʤʝʪʦʜʦʤ ʩʙʠʚʘʥʠʷ ʩʣʠʚʦʢ. 

 

Виды продукта 

ʄʘʩʣʦ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʠ ʠʟʛʦʪʦʚʣʝʥʠʷ ʠ ʦʪ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʠ ʞʠʨʘ 

ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ: 

ï ʩʣʠʚʦʯʥʦʝ ʤʘʩʣʦ ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʦʪ 50,0 % ʜʦ 85,0 %; 

ï ʪʦʧʣʝʥʦʝ ʤʘʩʣʦ ʩ ʤʘʩʩʦʚʦʡ ʜʦʣʝʡ ʞʠʨʘ ʥʝ ʤʝʥʝʝ 99,0 %. 

ʉʣʠʚʦʯʥʦʝ ʤʘʩʣʦ ʚ ʟʘʚʠʩʠʤʦʩʪʠ ʦʪ ʦʩʦʙʝʥʥʦʩʪʝʡ ʩʳʨʴʝʚʦʛʦ ʩʦʩʪʘʚʘ ʠ 

ʦʨʛʘʥʦʣʝʧʪʠʯʝʩʢʠʭ ʧʦʢʘʟʘʪʝʣʝʡ ʧʦʜʨʘʟʜʝʣʷʶʪ ʥʘ: 

ï ʩʣʘʜʢʦʩʣʠʚʦʯʥʦʝ:  ʩʦʣʝʥʦʝ ʠʣʠ ʥʝʩʦʣʝʥʦʝ; 

ï ʢʠʩʣʦʩʣʠʚʦʯʥʦʝ:  ʩʦʣʝʥʦʝ ʠʣʠ ʥʝʩʦʣʝʥʦʝ. 

 

Разработчик 

ʉʝʢʪʦʨ ʩʪʘʥʜʘʨʪʠʟʘʮʠʠ ʠ ʥʦʨʤʠʨʦʚʘʥʠʷ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʦʪʨʘʩʣʠ, 

ʪʝʣ./ʬʘʢʩ (017) 345-56-44 

  



ʂɸʊɸʃʆɻ ʈɸɿʈɸɹʆʊʆʂ 

ʉʓʈʓ ʀ ʄɸʉʃʆ 
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СЛИВКИ ПАСТЕРИЗОВАННЫЕ «ПЛАСТИЧЕСКИЕ» 

ТУ BY 100098867.283-2011 

 
Назначение продукта и способ получения 

ʉʣʠʚʢʠ ʧʘʩʪʝʨʠʟʦʚʘʥʥʳʝ çʇʣʘʩʪʠʯʝʩʢʠʝè ʠʟʛʦʪʘʚʣʠʚʘʶʪʩʷ ʠʟ ʢʦʨʦʚʴʝʛʦ 

ʤʦʣʦʢʘ ʧʫʪʝʤ ʩʝʧʘʨʠʨʦʚʘʥʠʷ ʠ ʧʨʝʜʥʘʟʥʘʯʝʥʳ ʜʣʷ ʨʝʘʣʠʟʘʮʠʠ ʚ ʟʘʤʦʨʦʞʝʥʥʦʤ 

ʚʠʜʝ ʩ ʮʝʣʴʶ ʧʨʦʤʳʰʣʝʥʥʦʡ ʧʝʨʝʨʘʙʦʪʢʠ, ʘ ʪʘʢʞʝ ʜʣʷ ʠʩʧʦʣʴʟʦʚʘʥʠʷ ʚ 

ʢʫʣʠʥʘʨʠʠ ʠ ʦʙʱʝʩʪʚʝʥʥʦʤ ʧʠʪʘʥʠʠ. 

ʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ ʞʠʨʘ ʥʝ ʤʝʥʝʝ ï 60 %, 65 %, 70 %. 

ʊʠʪʨʫʝʤʘʷ ʢʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ ʤʦʣʦʯʥʦʡ ʧʣʘʟʤʳ, 
ʦ
ʊ, ʥʝ ʙʦʣʝʝ ï 30. 

ʄʘʩʩʦʚʘʷ ʜʦʣʷ ʚʣʘʛʠ, % ï ʦʪ 27,5 ʜʦ 36,5. 

ʂʠʩʣʦʪʥʦʩʪʴ ʞʠʨʦʚʦʡ ʬʘʟʳ, 
ʦ
ʂ, ʥʝ ʙʦʣʝʝ ï 2,5. 

 
Разработчик 

ʃʘʙʦʨʘʪʦʨʠʷ ʪʝʭʥʦʣʦʛʠʡ ʩʳʨʦʜʝʣʠʷ ʠ ʤʘʩʣʦʜʝʣʠʷ, ʪʝʣ. (017) 344-38-31 

 


